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REZUMAT

Burlacu Gheorghe ,,Studiul microbiologic a unor produse piscicole”

Cercetarile pe tema studiului microbiologic a unor produse piscicole s-au efectuat in cadrul
laboratorului de microbiologie a Departamentului Siguranta alimentelor si Sanatate Publica a
Universitatii Tehnice din Moldova, facultatea Medicina Veterinara.

Structura tezei cuprinde 3 compartimente, introducere, adnotare, evaluarea literaturii in
domeniu, partea speciala, material si metode de studiu, concluzii, recomandari practice,

bibliografie.

Teza de absolvire a studiilor superioare integrale este redatd pe 51 pagini text de baza,
constda din 13 tabele si 17 figuri.

Sursele biblografice sunt constitute din 30 surse bibliografice.
Cuvinte-cheie: Produse piscicole, Microscopie, Colonii microbiene,Infectii microbiene.

Domeniul de studiu. Teza de absolvire a studiilor superioare integrate in medicina
veterinara.

Scopul si obiectivele lucririi: studierea incarcaturii microbiene a unor produse piscicole
Obiectivele cercetarilor:
1. Investigarea cantitatii microbiene in produsele piscicole;
2. Detectarea microflorei saprofite si patogene existente;

3. Descrierea indicilor microbieni obtinuti in rezultatul investigatiilor microbiologice in
produsele piscicole;

Semnificatia teoretica:Sunt redate rezultatele cercetarilor a unor produse piscicole

Valoarea aplicativa a lucrarii determind inregistrarea indicilor care sa reflecte calitatea

unor produse piscicole.



SUMMARY

Burlacu Gheorghe ,, Microbiological study of some fish products”

Research on the microbiological study of some fish products was carried out in the
microbiology laboratory of the Department of Food Safety and Public Health of the Technical
University of Moldova, Faculty of Veterinary Medicine.

The structure of the thesis includes 3 sections, introduction, annotation, evaluation of literature
in the field, special part, study material and methods, conclusions, practical recommendations,
bibliography.

The thesis for the graduation of full-fledged higher education is presented on basic text 51 pages,
consists of 13 tables and 17 figures.

Bibliographic sources consist of 30 bibliographical sources.

Keywords: Fish products, Microscopy, Microbial colonies, Microbial infections.

Field of study. Graduation thesis of integrated higher education in veterinary medicine.
The aim and objectives of the work: studying the microbial load of some fish products
Research objectives:

1. Investigation of the microbial quantity in fish products;

2. Detection of existing saprophytic and pathogenic microflora;

3. Description of microbial indices obtained as a result of microbiological investigations in fish
products;

Theoretical significance: The results of research on some fish products are presented

The applicative value of the work determines the registration of indices that reflect the quality
of some fish products.
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INTRODUCERE

Actualitatea si importanta problemei abordate. Resursele alimentare de origine acvatica
reprezintd, din perspectiva istoricd si contemporana, o sursd fundamentald de nutrienti pentru
populatiile umane de pe toate continentele. Valorificarea speciilor piscicole in alimentatie
transcende simpla necesitate de subzistenta, constituind un element cultural profund inradacinat in
traditiile culinare ale numeroaselor comunitati.

In prezent, consumul global de produse provenite din mediul acvatic cunoaste o evolutie
ascendentad constantd, fenomen explicabil prin convergenta mai multor factori: expansiunea
demograficd acceleratd, dezvoltarea infrastructurii de transport si refrigerare, diversificarea
tehnologiilor de prelucrare, dar si prin acumularea de dovezi stiintifice solide privind beneficiile
nutritionale si terapeutice asociate includerii regulate a acestor alimente in dieta cotidiana [22].

Din perspectiva nutritionald, produsele piscicole prezintd o compozitie biochimica
remarcabild, care le diferentiazd net de celelalte surse proteice animale. Acestea furnizeaza
proteine cu spectru complet de aminoacizi esentiali si cu digestibilitate superioard, acizi grasi
polinesaturati cu lant lung din seria omega-3 (acidul eicosapentaenoic si acidul docosahexaenoic),
vitamine liposolubile (A, D, E) si hidrosolubile (complex B), precum si o gama variatd de elemente
minerale, cu accent pe seleniu, iod, zinc si fosfor.

Aceste componente bioactive exercitd efecte benefice documentate asupra sistemului
cardiovascular, functiilor cognitive, rdspunsului inflamator si metabolismului lipidic, contribuind
astfel la prevenirea unor afectiuni cronice majore. Organizatiile internationale de sdnatate publica
recomanda in mod explicit consumul regulat de peste ca parte integrantd a unui model alimentar
echilibrat, orientat spre promovarea longevitatii si calitdtii vietii.

Cu toate aceste avantaje indiscutabile, produsele de origine piscicola prezinta particularitati
structurale si biochimice care determina o susceptibilitate ridicata fatd de procesele de degradare,
in special cele de naturd microbiologica. Tesutul muscular al speciilor acvatice se caracterizeaza
prin continut hidrofilic elevat (frecvent depdsind 70-80%), concentratie redusa de tesut conjunctiv,
valori ale pH-ului situate in intervalul 6,2—6,8 post-mortem, prezenta unor cantitati semnificative
de compusi azotati non-proteici (oxid de trimetilamina, aminoacizi liberi, nucleotide), precum si o
fractiune lipidicd bogata in acizi grasi cu grad inalt de nesaturare.

Aceastd configuratie biochimicd creeazd un substrat nutritiv ideal pentru colonizarea si
multiplicarea exponentiald a diverselor populatii microbiene. Procesele autolitice, mediate de
sistemele enzimatice endogene, actioneaza sinergic cu activitatea microbiana, accelerand
transformarile degradative si reducand dramatic perioada de valabilitate comerciald a produselor
neprocesate.

Contaminarea microbiologica a produselor piscicole reprezintd o problematica complexa,
multifactoriald, cu implicatii directe asupra sigurantei sanitare si calitatii comerciale. Sursele
potentiale de contaminare sunt multiple si pot interveni in diverse etape ale lantului de productie.
Mediul acvatic de provenientd constituie sursa primara — apele naturale addpostesc o
microbiocenoza variata, care colonizeaza in mod natural tegumentele, branhiile si tractul digestiv
al organismelor acvatice [15].



Calitatea microbiologica a acestor habitate este direct influentatd de factorii de poluare
antropicd, inclusiv deversarile de efluenti urbani sau industriali netratati, scurgerile din
exploatatiile agricole sau densitatea excesiva in sistemele de acvacultura.

Ulterior capturii, manipuldrile succesive in timpul operatiunilor de descércare, sortare,
eviscerare §i transare pot introduce contaminanti secundari, provenind de la personalul implicat,
de la suprafetele de lucru, utilaje sau materialele auxiliare. Deficientele n mentinerea temperaturii
optime pe intregul traseu de la producator la consumator (lantul frigorific intrerupt) favorizeaza
proliferarea microbilor psihrotrofi. Echipamentele insuficient igienizate, apele de procesare
contaminate sau ambalajele necorespunzatoare completeaza tabloul surselor potentiale de risc
microbiologic.

Scopul cercetarilor cercetarea microflorei unor produse piscicole in stare proaspata si
refrijerata in diferite perioade de timp.

Obiectivele cercetarilor:
1. Investigarea cantitdtii microbiene in produsele piscicole;
2. Detectarea microflorei saprofite si patogene existente;

3. Descrierea indicilor microbieni obtinuti in rezultatul investigatiilor microbiologice in
produsele piscicole;

Noutatea stiintificA permite de a concluziona asupra obtinerii unor noi indici
microbiologici in procesul de investigare a produselor piscicole in diferite perioade.

Importanta teoretica. Prezintd rezultatele cercetérilor produselor piscicole si aprecierea
microflorei acestor produse;

Valoarea aplicativa a lucrarii constituie prezenta numarului de microorganisme saprofite
in produsele piscicole investigate.

Aprobarea rezultatelor a avut loc in cadrul Departamentului Siguranta alimentelor si
sandtate publica a facultdtii de Medicina Veterinara.

Sumarul compartimentelor tezei. Teza de master include: adnotare, lista abrevierilor,
introducere, evaluarea literaturii in domeniu, partea speciala, material si metode de studiu,

cercetari proprii, rezultate si discutii, concluzii si recomandari, bibliografie.

Lucrarea este redata pe 51 pagini text de baza, contine 13 tabele si 17 figuri.
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