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АDNОTАRЕ 

la teza de master întitulată: ”Monitoringul sistemului eco-pedologic privind ameliorarea 

calităţii materiei prime şi vinului VERO DI MOSCATO DOLCE, măsuri de prevenire a riscurilor 

HACCP a producţiei finite”. Chișinău, 2026. 

     Autor: Nartea Ion, Specializarea: Siguranţa alimentelor de origine vegetală,  

     Conducător ştiinţific: Vacarciuc Liviu, dr.conf. univ. 

  Teza de master este scrisă în limba română pe 84 pagini, structura tezei include: introducere, 

5 capitole, 20 tabele, 26 fig., 6 concluzii, bibliografie 36 refer. şi 7 anexe.   

Cuvinte cheie: vin, siguranţa alimentelor, calitate, riscuri, management, protecție mediu. 

Dоmеniul dе studii: Științe agricole 

Scopul cercetării de a identifica şi preveni riscurile HACCP la producerea vinului natural dulce 

cu următoarele obiective: 

• analiza condiţiilor pedo-climatice pe arialul de cultivare a strugurilor; 

• studiul schemei tehnologice de prelucrare a materiei prime la producerea vinului şi 

analiza sistemului de trasabilitate în producere; 

• identificarea factorilor de risc la cultivarea viţei de vie pentru obţinerea strugurilor 

destinaţi procesului de vinificare; 

• determinarea riscurilor HACCP la producere şi măsuri de management la prevenirea 

acestora. 

          Nоutаtеа ştiinţifică : a fost studiată tehnologia novatoare, alegerea m. prime, a unui regim 

atenuat, sustenabil în trasabilitate,  prevenirea riscurilor conform cerințelor HACCP. 

           Sеmnificаţiа tеоrеtică а lucrării: s-au analizat mai multe aspecte așa ca: practicile anterioare 

de fabricare a vinului, factorul terroir, trasabilitatea, igiena și securitatea alimentelor în ciclul agro-

tehnologic la toate etapele de producție; gestionarea apei; managementul integrat a produselor nocive, 

utilaj și echipamente de-a lungul lanțului tehnologic, dar mai ales în produsul finit. 

         Vаlоаrеа аplicаtivă: constă în implementarea în producţie a unei tehnologii noi, a unui sistem 

de siguraţă a calității în cadrul unității de producție ”Rădăcini”, respectarea standardul ISO 9001 și 

sistemul HACCP pentru exportul în UE. 

Material și metodă:  în baza practicilor aplicate la una din fabricile-flagman din R.Moldova 

–”Rădăcini” s-au utilizat metode progressive agricole și tehnologii novatoare, soiuri de struguri 

Muscat, materiale auxiliare pure, attractive, un șir de documente: GLOBALG.A.P v 6 Smart , altele 

privind trasabilitatea, prevenirea riscurilor, privind cаlitаtе și eficiеnţa. 



           Rezultate și concluzii: în teza dată este reflectat studiul ce ţine de obţinerea unui produs vinicol 

natural dulce cu păstrarea zahărului natural din struguri al soiului Muscat Ottonel. Monitoringul 

cultivării viţei de vie pentru obţinerea materiei prime calitative cît şi a tehnologiei de producere a 

vinului VERO DI MOSCATO DOLCE prin prisma sistemelor de calitate privind trasabilitatea 

proceselor tehnologice de producere, identificarea riscurilor şi a măsurilor de prevenire a acestora 

fiind esenţiale la obţinerea unui produs finit sigur pentru consumatori. Astfel, analiza şi monitorizarea 

proceselor tehnologice au contribuit la atingerea scopului şi obiectivelor propuse spre cercetarea temei 

acestei teze.  



ANNOTATION 

to the master's thesis entitled: "Monitoring the eco-pedological system regarding the 

improvement of the quality of raw materials and VERO DI MOSCATO DOLCE wine, 

measures to prevent HACCP risks of the finished product". Chisinau, 2026. 

Author: Nartea Ion, Specialization: Food safety of plant origin,  

scientific supervisor: Vacarciuc Liviu, PhD.  

The master's thesis is written in Romanian on 84 pages, the structure of the thesis includes: 

introduction, 5 chapters, 20 tables, 26 fig., 6 conclusions, bibliography 36 references and 7 annexes.  

Keywords: wine, food safety, quality, risks, management, environmental protection. 

Field of study: Agricultural sciences 

The purpose of the research is to identify and prevent HACCP risks in the production of 

natural sweet wine with the following objectives: 

• analysis of pedo-climatic conditions in the grape growing area; 

• study of the technological scheme for processing raw materials in wine production and analysis 

of the traceability system in production; 

• identification of risk factors in grape growing to obtain grapes intended for the winemaking 

process; 

• determination of HACCP risks in production and management measures to prevent them. 

Scientific novelty: innovative technology was studied, the choice of raw materials, a reduced 

regime, sustainable traceability, risk prevention according to HACCP requirements. 

Theoretical significance of the work: several aspects were analyzed, such as: previous 

winemaking practices, terroir factor, traceability, hygiene and food safety in the agro-technological 

cycle at all stages of production; water management; integrated management of harmful products, 

machinery and equipment along the technological chain, but especially in the finished product. 

Applied value: consists in the implementation of a new technology in production, a quality 

assurance system within the "Rădăcini" production unit, compliance with the ISO 9001 standard and 

the HACCP system for export to the EU. 

Material and method: based on the practices applied at one of the flagship factories in the 

Republic of Moldova - "Rădăcini", progressive agricultural methods and innovative technologies were 

used, Muscat grape varieties, pure, attractive auxiliary materials, a number of documents: 

GLOBALG.A.P v 6 Smart, others regarding traceability, risk prevention, quality and efficiency. 

Results and conclusions: this thesis reflects the study related to obtaining a naturally sweet 

wine product with the preservation of natural sugar from grapes of the Muscat Ottonel variety. 



Monitoring the cultivation of vines to obtain qualitative raw materials and the production technology 

of VERO DI MOSCATO DOLCE wine through the prism of quality systems regarding the traceability 

of technological production processes, identifying risks and measures to prevent them being essential 

for obtaining a safe finished product for consumers. Thus, the analysis and monitoring of 

technological processes contributed to achieving the purpose and objectives proposed for researching 

the theme of this thesis. 
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INTRODUCERE 

Odată cu majorarea numărului de locuitori de pe planetă la ziua de astăzi apare problema 

îndestulării tuturor locuitorilor acesteia cu produse alimentare în cantitatea necesară, dar şi de o 

calitate corespunzătoare pentru a nu dăuna sănătăţii acestora, cît şi florei şi faunei ce ne înconjoară. 

Astfel multitudinea de produse alimentare şi procedeele tehnologice de creştere şi procesare 

folosite în industria alimentară la ziua de astăzi duc la apariţia  diferitor provocări şi riscuri pentru 

sănătatea şi preferinţele consumatorilor, impunînd astfel autoritaţilor competente la nivel local şi 

mondial să elaboreze un cadru legislativ ce ar permite maximalizarea protecţiei sănătăţii umane prin 

monitorizarea şi excluderea riscurilor dăunătoare posibile ce ar putea parveni după consumul unui 

aliment. 

Din perspectiva aderării Republicii Moldova la UE şi armonizarea legislaţiei ţării noastre cu 

cele a Europei pe umerii atît a autorităţilor cît şi a producătorilor se pune sarcina de a îmbunătăţi, 

monitoriza  şi a verifica riguros toate etapele de producere cu scopul asigurării sănatăţii 

consumatorului, igienii produselor alimentare, sănătatea plantelor şi animalelor, precum şi pentru a 

combate contaminarea cu substanţe externe, cum ar fi pesticidele. [24] 

În prezenta lucrare este descris în primul capitol viziunea despre siguranţa alimentului şi 

principiile privind siguranţa alimentară, cît şi înţelegerea noţiunii de calitate. 

În cel de-al doilea capitol este prezentat produsul supus analizei, cît şi descrierea întreprinderii 

producătoare şi a arealului viticol principal de cultivare a soiului de viţă de vie folosit. Descrierea 

caracteristicii ampelografice a soiului Muscat Ottonel, a materiei prime, materialelor auxiliare folosite 

la producerea vinului natural dulce VERO DI MOSCATO DOLCE cît şi a produsului finit, totodată 

făcînd referinţă şi la legislaţia din domeniul siguranţei alimentelor. 

În al treilea capitol se face referinţă la trasabilitatea la cultivarea viţei de vie, evoluţia climatică 

pe principalul areal de cultivare a viţei de vie a soiului dat al întreprinderii producătoare a acestui 

produs prin analiza datelor meteorologice înregistrate de staţia meteo amplsată pe teritoriul plantaţiei 

respective şi trasabilitatea în producere şi tehnologia de producere a acestui produs, schema tehnolgică 

folosită cu descrierea succintă a proceselor schemei date.  

În cel de-al patrulea capitol sunt descrise funcţiile manageriale în domeniul calităţii de producere 

şi aplicarea sistemului HACCP la întreprinderea analizată, evaluarea riscurilor posibile la etapa de 

cultivare a strugurilor şi procesarea acestore cu scopul obţinerii unui produs finit calitativ, măsurile 

de prevenire a riscurilor HACCP a producţiei finite, prin identificarea punctelor critice de control şi 

monitorizarea acestora pe întreg procesul tehnologic de producere. 

http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/index_ro.htm


În capitolul al cincilea se face referinţă la modernizările companiei “Radacini Wines” S.R.L. 

care au contribuit la o creştere economică şi dezvoltare durabilă prin protejarea mediului ambiant, 

angajaţilor şi consumatorilor producţiei sale. 

Prezenta lucrare mai conţine concluzii, bibliografia folosită la analiza şi expunerea pe tema dată, 

cît şi anexe care ajută la o mai bună înţelegere a materialului expus. 
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