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Abstract: L'objectif de la politique de 'Union européenne dans le domaine
de la securité alimentaire est de protéger les consommateurs, tout en assurant le
bon fonctionnement du marché unique est. Datant de 2003 « focus politica » est
sur le concept de tragabilité les deux entrées (par exemple, alimentation) et des
sorties (par exemple, la production primaire, le traitement, le stockage, le
transport et la commercialisation de détail). Sur les normes européennes
convenues pour assurer I'hygiéne d'un aliment, de la santé et le bien-étre des
animaux et la santé des végétaux, ainsi que pour extérieur Il prévient la
contamination des substances, comme les pesticides. Placez des controles
rigoureux a chaque étape et les importations (dans I'exemple, la viande) L'UE
doit a l'extérieur et répondre aux mémes normes passent par les mémes
contréles sur les aliments et les produits de I'UE.

Cuvinte cheie: sigurantd alimentard, sandtate, politicd publicd, RASSF,
OMG, TRACES, OAV.

Indiferent de natura lor, vegetald, animald sau mixta, alimentele sunt
indispensabile pentru om. Tata de ce, in ultimii ani s-a produs o sensibilizare a
unui numar Insemnat de consumatori in ceea ce priveste problema sigurantei
alimentare, acestia devenind din ce in ce mai interesati, nu doar de calitatea, ci si
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de provenienta produselor agroalimentare consumate. Cele mai populare masuri
la nivel european, au fost adoptarea unor planuri de informare pentru parinti,
introducerea educatiei alimentare ca materie de studiu in primele clase de scoala,
precum si interzicerea reclamelor la produsele daunatoare copiilor. Un rezultat
pozitiv al schimbarilor iIn modul de preparare a mancérii §i a consumarii
acesteia, a fost avansarea rapidd a tehnologiei alimentare, a prepararii si
ambaldrii ei, pentru a oferi siguranta si calitate superioara produselor.

Conform Uniunii Europene si Organizatiei Mondiale a Sanatatii, calitatea si
siguranta alimentelor trebuie sd se bazeze pe eforturile tuturor celor implicati in
procesul complex ce incepe cu originea lor si se termind cu momentul in care
ajung pe masa. Astfel, politica UE privind siguranta alimentara vizeaza intregul
lant alimentar. Scopul sau este sd garanteze siguranta i valoarea nutritivd a
alimentelor si furajelor, standarde ridicate in materie de sdnatate si bunastare a
animalelor si de protectie a plantelor, si informarea clara cu privire la originea,
continutul, etichetarea si utilizarea alimentelor. Obiectivul politicii Uniunii
Europene in materie de sigurantd alimentard este de a proteja consumatorii,
garantind totodatd buna functionare a pietei unice. Datidnd din 2003, politica se
axeaza pe conceptul de trasabilitate atat a intrarilor (de exemplu, furajele), cat si
a iesirilor (de exemplu, productia primard, prelucrarea, depozitarea,
transportarea i comercializarea). De asemenea UE pune un mare accent pe
urmatoarele aspecte:

e  utilizarea pesticidelor, a suplimentelor alimentare, a colorantilor,
antibioticelor si hormonilor;

e aditivii alimentari - de exemplu, conservantii i aromele;

e  substantele care intrd in contact cu alimentele - de exemplu, ambalajele
de plastic;

e  ctichetarea ingredientelor care pot cauza alergii

e  mentiunile de sdndtate, cum ar fi ,continut scazut de grasimi” sau
,,continut ridicat de fibre”.

in ceea ce priveste Organismele Modificate Genetic (OMG) si pe cele in a
caror fabricare s-a facut apel la clonare si nanotehnologii, Comisia Europeana
promoveazi inovarea responsabila. In acest fel, se garanteaza atat siguranta, cat
si stimularea cresterii economice. Parlamentul European a aprobat, in 2015, o
propunere legislativd care permite statelor membre sd restrictioneze sau sa
interzicd deplin cultivarea recoltelor care contin organisme modificate genetic
(OMG) pe teritoriul lor, chiar daca acest lucru este permis la nivel european.
Noile reguli vor permite statelor membre sa interzich OMG din motive de
protectie a mediului, dar si din alte motive, cum ar fi cerintele privind
planificarea urband sau nationala, impactul socio-economic, evitarea prezentei
involuntare a OMG 1n alte produse si obiective ale politicii agricole.
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Un alt aspect bine conturat este Sinitatea plantelor. Toate plantele si
materialele vegetale pot fi transportate pe teritoriul UE, cu conditia sa nu aiba
paraziti. Verificarea materialelor vegetale importate si monitorizarea teritoriului
UE permit depistarea din timp a noi organisme daunatoare. Prin urmare, pot fi
intreprinse actiuni preventive, evitandu-se astfel luarea unor masuri curative,
cum ar fi folosirea pesticidelor. Spre exemplu, pasapoartele fitosanitare pentru
arborii tineri aratd ca acestia au crescut in conditii sanatoase.

Problemele ridicate de calitatea furajelor pentru animale, incep Incad de la
calitatea semintelor pentru cultivarea cerealelor §i se regasesc pe tot lantul, pana
la depozitarea in silozuri. Tratarea semintelor pentru cerealele destinate furajelor
este o solutie, daca cel care depoziteaza aceste furaje recolteaza furaje provenind
din acelasi tip de seminte. Ca un instrument de protectie al consumatorului, UE
utilizeaza Sistemul european rapid de alerta pentru alimente si furaje (RASSF
- the Rapid Alert System for Food and Feed). Lansat in urma cu peste 30 de ani,
RASFF este un instrument informatic care faciliteaza fluxul transfrontalier de
informatii intre autoritatile nationale pentru siguranta alimentelor, jucdnd un rol
esential in asigurarea unui nivel inalt de siguranta a alimentelor pentru cetatenii
Europei. De asemenea, sistemul stabileste dacd anumite produse alimentare
contin substante interzise sau cantitati excesive de substante cu risc ridicat, cum
ar fi reziduuri de medicamente veterinare in carne sau coloranti cancerigeni. De
indata ce se identifica un astfel de risc, este trimisd o alertd in toate tarile UE.
Uneori este suficient sa fie oprit un singur lot, dar, in caz de necesitate, pot fi
blocate toate incarcaturile cu un anumit produs provenind de la o anumitd ferma
ori fabricd sau dintr-un anumit port de intrare. Produsele care se afld deja in
depozite sau magazine pot fi retrase.

O alta structurd care monitorizeazd siguranta alimentelor este TRACES
(Trade Control and Expert System) - Sistemul electronic de control la
frontiera si de certificare a marfurilor comercializate. TRACES este un
instrument de gestionare destinat urmaririi deplasarilor animalelor, a produselor
de origine animald si a plantelor, atdt in afara Uniunii Europene, cét si pe
teritoriul acesteia. TRACES 1isi propune sa imbunatiteascad relatia Intre
sectoarele public si privat si sd consolideze cooperarea intre parti in UE. Acesta
are ca scop facilitarea comertului, sporirea sigurantei lantului alimentar si
protectia starii de sanatate a animalelor. Acest sistem consolideaza si simplifica
sistemele existente. El reprezintd o inovatie majorda pentru Imbunatatirea
gestiondrii bolilor animalelor si pentru reducerea formalitatilor administrative
care reprezintd o sarcind pentru operatorii economici §i autoritdtile competente.
Ori de céte ori apar focare de boli la animale sau intoxicatii alimentare care i
afecteazd pe consumatorii europeni, autoritatile din UE pot identifica circuitul
produselor alimentare pand la etapa initiala din lantul de productie, indiferent
daca este vorba de animale vii, de produse de origine animala sau de plante.
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Totodata, la baza politicii UE in domeniul sigurantei alimentare sta
stiinta. Autoritatea Europeana pentru Siguranta Alimentara (EFSA)
functioneazd independent de organismele legislative si executive ale UE
(Comisia, Consiliul, Parlamentul), precum si de statele membre ale UE. Creata
in 2002 1n urma crizelor alimentare survenite catre sfarsitul anilor '90, ea ofera
Comisiei Europene si statelor membre consiliere stiintificd independentd in
etapa de elaborare a proiectelor legislative sau atunci cand factorii de decizie se
confruntd cu o amenintare la adresa sigurantei alimentare. UE dispune si de
un Oficiu Alimentar si Veterinar (OAV) care realizeazd inspectii la fata
locului, atat in UE, cat si in afara sa. Oficiul Alimentar si Veterinar inspecteaza
unitatile de productie alimentara. Cu toate acestea, principala sa sarcind este de a
se asigura ca guvernele tarilor UE si din afara Uniunii dispun de mecanismele
necesare pentru a garanta cd producatorii de alimente respectd standardele
ridicate de siguranta alimentara ale UE. Incepand din 2013, activititile sale s-au
extins pentru a include si dispozitivele medicale.

La nivel global, bolile transmise prin alimente duc anual la decesul a
aproximativ doud milioane de persoane, din care o proportie insemnatd sunt
copii. Din aceste considerente, siguranta alimentara nu este negociabila si alaturi
de calitate, reprezintd conditia esentiald pentru ca un produs intrat pe piatd sa nu
fie 0 adevaratd “bomba cu efect intdrziat”. Sanatatea noastra, a tuturor, depinde
de identitatea caracteristicilor alimentelor pe care le consumdm. Siguranta
alimentelor poate deveni un fapt real pe plan national doar atunci cand va
constitui o responsabilitate a tuturor celor implicati in domeniul alimentar, de la
profesionisti si pana la consumatori. De-a lungul procesului, sunt implementate
diverse proceduri §i mecanisme de control, care se asigurd ca alimentele care
ajung pe masa consumatorului sunt comestibile si ca riscul contaminarii este
redus la minim. Totusi, nu putem vorbi despre un risc zero in alimentatie si, de
aceea, trebuie sa fim constienti de faptul cd cea mai buna legislatie si cele mai
bune sisteme de control a proceselor nu ne pot proteja intru totul. Este important
ca orice consumator sa identifice caracteristicile unui produs alimentar, astfel
incat mental, sa elaboreze rapid fisa de analiza a acestuia, pentru a-si da seama
daca prin consumul lui isi pune viata in pericol.
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