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Structura tezei: Teza este compusă din patru capitole, care vin să analizeze din punct de  vedere 

teoretic, cât și practic, problema abordată. 

 În capitolul I „ Divinul – de la materia primă până la îmbuteliere” a fost analizată evoluția  

istorică a procesului de producere a divinului, cat și evoluția extinderii geografice a producerii  

acestei băuturi, dar și a consumului. 

Capitolul II „Tehnologia de producere a distilatelor” reprezintă o analiză a conceptului de 

distilare, cu încercarea de a cuprinde elementele esențiale, specifice originale franceze, cum ar fi 

alambric de tip șarante. 

 Capitolul III „Tehnologii de producere a divinului” constitue, de fapt, chintesența temei 

cercetate. Astfel, dacă primele două capitole reprezintă analiza reperelor teoretice, îmbinate  cu 

opiniile autorilordin domeniu, atunci capitolul III definește sfera de cercetare. 

Capitolul IV  „Analiza SWOT” a întreprinderii S.A. „Barza Albă” conclude cu analiza 

dezvoltării  întreprinderii , bazată pe cele treicapitole. 

  Scopul lucrării: scopul urmărit a fost concretizat în următoarele obiective: 

  1. analiza principalelor aspecte privind producerea divinului; 

  2. cercetarea metodei franceze de producere și dezvoltărea tehnologică; 

  3. analiza sferei de comercializare a divinului. 

 

  Valoarea teoretică a tezei: valoarea teoretică a tezei constă în faptul că tema dată este puțin  

examinată în literatura de specialitate autohtonă. Multitudinea de cauze, examinate în lucrare, 

denotă necesitatea studierii profundă a temei date. În acest sens lucrarea va oferi un suport  

tehnico-practic, atât pentru studenți, cât și pentru practicieni. 
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Structure of the thesis: The thesis is composed of four chapters, which come to analyze from 

the point of theoretically as well as practically the problem addressed. 

 

In chapter I "The Divine - from raw material to bottling" evolution was analyzed  

production history of the divine being also analyzed the evolution of the geographical expansion 

of the production of this drink, but also of consumption. 

 

Inchapter II "Technology for the production of distillates" it represents an analysis of the 

conceptof distillation, with an attempt to include the essential elements specific to the original 

French likeit would be a still of the sharante type. 

 

Chapter III "Technologies for the production of the divine", actually constitutes the 

quintessence of the themeresearched, thus, if the first two chapters represent the analysis of 

theoretical benchmarks, combined with the opinions of the authors in the field, chapter III defines 

the research scope. 

 

Chapter IV "SWOT analysis" of the "Barza Albă" enterprise concludes with the development 

analysisthe enterprise, based on the three chapters. 

 

The aim of the work: the aim pursued was embodied in the following objectives: 

  1. analysis of the main aspects regarding the production of the divine; 

  2. research of the French method of production and technological development; 

  3. analysis of the commercialization of the divine. 

 

The theoretical value of the thesis: the theoretical value of the thesis consists in the fact that the 

given topic is little examined in the local specialized literature.  The multitude of causes 

examined in the paper denotes the need for deep study of the given theme. In this sense, the work 

will provide a support practical techniques for both students and practitioners. 
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Introducere 

 

          Sectorul vitivinicol rămâne a fi o prioritate, atât la nivel național, căt și la nivel internațional. 

Moldova are cea mai mare densitate a podgoriilor pe cap de locuitor, iar suprafețele reprezintă  

4% din totalul terenurilor agricole.Din cauza schimbărilor climatice, producția de struguri  

pentru vin s-ar putea extinde și în regiunea de nord a tarii. 

           În ultimele decenii a crescut semnificativ calitatea vinurilor din Republica Moldova și  

s-au    diversificat destinațiile de export.  

În condiţiile actuale de promovare a businessului, în faţa întreprinderilor vinicole din  

          Republica Moldova se deschid largi perspective de extindere a hotarelor pieţelor de desfacere  

a producţiei vinicole. Actualmente, ramura industriei de prelucrare a Complexului Agroindustrial 

(CAI) ocupă un loc de frunte în structura sectorului industrial al Republicii Moldova, alcătuind peste 

50% din volumul global al producţiei industriale. Viticultura şi vinificaţia asigură o mare parte de 

venituri din CAI, intrate în Bugetul Naţional Public al Republicii Moldova. Deci, există destule 

temeiuri pentru a susţine că prepararea vinurilor va fi şi de acum înainte una din principalele ramuri 

ale economiei ţării. Dezvoltarea ei intensă rămâne una din direcţiile prioritare de dezvoltare a 

Republicii Moldova. Data fiind această situaţie, întreprinderile vinicole, în condiţiile actuale de 

extindere a pieţei, este oportun să ţină cont de tendinţele globale de modificare şi transformare ale 

economiei, ce determină capacitatea de concurenţă a întreprinderilor. 

Cursul European al RM ne obligă să ne dezvoltăm în conformitate cu tendințele globale. 

Alegerea temei are la baza un șir de argumente: 

 Moldova a fost întotdeauna asimilată cu „un strugure de poamă”si cu vinuri renumite; 

 tendința de integrare in familia europeană și 

 nu în ultimul rând, faptul că activez în acest domeniu.  

           Motivul alegerii temei rezidă și în faptul că un aspect important al acestui domeniu îl 

reprezintă și capătă amploare in ultima perioada de timp evoluția culturii de uzura a  

divinului prin prisma extinderii sferii de apreciere a divinului,în general și a produsului „Barza 

Albă„.  Actualmente sporeste necesitatea de reglementare  strictă a producerii divinului, a 

comercializării acestuia, dar și a menținerii numelui „Barza Albă„ la un nivel inalt pentru a fi 

recunoscut în întreaga lume, necătând la diversitatea produselor pe piață.  
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