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Un produs alimentar valoros dupa continutul de substante nutritive n hrana zilnica a omului
constituie carnea de pasare. Datorita valorii sale proteice, acest produs alimentar contribuie asupra
dezvoltarii organismului uman si reprezintd un produs alimentar dietetic tot mai frecvent folosit in
alimentatie. Unele studii bibliografice confirma, ca acest produs alimentar prezintd un mediu de cultura
solicitabil pentru dezvoltarea diferitor specii bacteriene privind aspectele si mecanismele compozitiei
sale chimice. Din aceste considerente, este foarte important studiul speciilor microbiene cu implicare
microbiand de depreciere a calitatii nutritive a carnii, in special studiile actuale din domeniul
microbiologiei alimentare privind implicarea alimentelor in declansarea toxiinfectiilor alimentare cu
implicarea frecventa a speciilor Salmonella, Escherichia, Staphylococcus etc. [1].

In acest context, la momentul actual diverse toxicoinfectii alimentare favorizate de consumul
frecvent de alimente de provenienta animala reprezintd un aspect de interes public in sfera sanatatii
umane, in special 1n ultimii ani de contributie asupra modificarilor importante privind conditiile de
obtinere §i de comercializare a alimentelor. Scopul investigatiilor microbiologice constituie
investigarea si aprecierea indicilor microbiologici a calitatii carnii de pasare in diverse perioade de
congelare. In calitate de material de cercetat a servit carnea de pasire de diversd provenienti: casa,
magazin, piatd, comercializatd in municipiul Chisindu. Cercetarile microbiologice s-au bazat pe
studiul microflorei de la superfatd si din profunzimea muschilor sortimentelor carnurilor de pasére,
care frecvent sunt comercializate. In acest scop s-au utilizat metodele bacteriologice si
bacterioscopice de laborator.

Conform surselor bibliografice se considera, ca analiza microbiologica a sortimentelor de
carne divizeaza dupa gradul de contaminare microbiana acest produs alimentar comercializat in trei
categorii: carne de categorie proaspata-10 coci/microscopie; mai putin proaspata-30
coci/microscopie; relativ proaspata- 30 si mai mult coci/microscopie. Prin urmare, investigatiile de
laborator bacteriologice si bacterioscopice ale prelevatelor investigate de carne de pasare refrigerata
de diferite sortimente la diverse etape de investigare, comercializata in cadrul diverselor spatii reflecta
caracteristici ale valorilor bacteriologice cantitative si calitative a microflorei superficiale si de
profunzime, constituind valori ale numarului de colonii cuprinse intre 1-3 si 1-2 colonii bacteriene,
caracteristice cocilor saprofiti. Tulpini microbiene patogene pe mediile speciale Endo, Levine nu au
fost identificate. Observatiile bacterioscopice au relevat microscopia/n-bacterii cuprinse 8-10 celule
cocice saprofite, coloratie Gram dupa 24 ore congelare.

Concluziile privind sortimentele de carne de pasare comercializata a relevat indici relativ mici
de microorganisme cocice atat in muschii superficiali investigati, cat si in muschii din profunzimea
sortimentelor carnii de pasdre investigata, determinand carnea de pasdre dupa calitate de categorie
proaspatd, care corespunde calitatii unui produs alimentar caracteristic si este acceptabil de folosit in
hrana omului. Aceste cercetari microbiologice din domeniul microbiologiei alimentelor de origine
animald au implicatie generala si determina importantd prin diverse analize microbiologice cat mai
frecvente chiar si In circumstante aparent lipsite de risc.

Multumire: studenta anului VI, Medvega Mihaela exprima sincere multumiri conducatorului
stiintific, doamnei Golban Rita dr., conf. univ., pentru indrumadrile acordate in calitate de conducator,
privind realizarea detectiei microbiotei produselor investigate.
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