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ADNOTARE 

 

Tema tezei de master: Perspectivele tehnicii și tehnologiei în producerea produselor din 

carne. 

Scopul lucrării: cercetarea perspectivelor de dezvoltare a tehnicii și tehnologiei în 

producerea produselor din carne. 

Obiectivele lucrării:  

 Studierea istoriei de dezvoltare a domeniului de prelucrare a produselor din carne în RM; 

 Cercetarea direcțiilor de dezvoltare moderne de procesare din Industria Alimentară; 

 Cercetarea metodelor moderne de conservare a produselor din carne; 

 Cercetarea tehnologiilor moderne de fabricare a preparatelor din carne; 

 Cercetarea liniei tehnologice pentru fabricarea preparatelor de carne; 

 Cercetarea soluțiilor inovative în prelucrarea preparatelor din carne; 

 Cercetarea și compararea nivelului tehnic actual de dezvoltare al mașinilor utilizate în 

domeniul PPC. 

Cuvinte cheie: carne, procesare, tehnologii, tehnică, utilaj, mașini, aparate. 

Structura tezei: Teza de master este scrisă și imprimată pe suport de hîrtie cu formatul A4 

pe 70 de pagini cu fontul TNR, 12, Justify, spațiu între rînduri de 1,5 conform ghidului de 

elaborare și redactare. Teza conține 2 tabele, 44 de imagini și 46 de surse bibliografice. 

Teza este alcătuită din 2 capitole: Studiul teoretic și Studiul practic. În primul capitol s-a 

studiat și cercetat: istoria de dezvoltare a domeniului de prelucrare a produselor din carne în RM; 

direcțiile de dezvoltare moderne de procesare din industria alimentară; cercetarea metodelor 

moderne de conservare a produselor din carne; tehnologiile moderne de fabricare a unor preparate 

din carne; cercetarea liniei tehnologice pentru fabricarea preparatelor de carne în flux continuu și 

cercetarea soluțiilor inovative în prelucrarea preparatelor din carne; în capitolul 2 s-a cercetat și 

comparat nivelul tehnic actual de dezvoltare al mașinilor utilizate în domeniul PPC; și s-a descris 

contribuția proprie în modernizarea unor utilaje din sectorul PPC; spre final s-au elaborat unele 

măsuri de protecţie şi igienă a muncii. Teza s-e finisează cu formarea concluziilor și prezentarea 

bibliografiei. 

  



ADNOTATION 

 

Master's thesis topic: Perspectives of technique and technology in the production of meat 

products. 

The purpose of the work: researching the prospects for the development of technique and 

technology in the production of meat products. 

Objectives of the work: 

• Studying the development history of the field of processing meat products in the Republic 

of Moldova; 

• Researching the modern development directions of processing in the Food Industry; 

• Researching modern methods of preservation of meat products; 

• Researching modern technologies for the manufacture of meat preparations; 

• Research of the technological line for the manufacture of meat preparations; 

• Researching innovative solutions in the processing of meat preparations; 

• Research and comparison of the current technical level of development of machines used 

in the field of PPC. 

Keywords: meat, processing, technologies, technique, machinery, machines, devices. 

Thesis structure: The master's thesis is written and printed on A4 format paper on 70 pages 

with TNR, 12, Justify font, 1.5 line spacing according to the drafting and drafting guide. The 

thesis contains 2 tables, 44 images and 46 bibliographic sources. 

The thesis consists of 2 chapters: the theoretical study and the practical study. In the first 

chapter, the following was studied and researched: the development history of the field of 

processing meat products in the Republic of Moldova; modern development directions of 

processing in the food industry; researching modern methods of preservation of meat products; 

modern technologies for the manufacture of some meat preparations; technological line research 

for the manufacture of meat preparations in continuous flow and the research of innovative 

solutions in the processing of meat preparations; in chapter 2 the current technical level of 

development of the machines used in the field of PPC was researched and compared; and 

described himself own contribution in the modernization of some machinery in the PPC sector; 

towards the end, some protection and work hygiene measures were developed. The thesis ends 

with the formation of conclusions and the presentation of the bibliography. 
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INTRODUCERE 

Importanța sectorului producției, procesării și conservării cărnii și produselor din carne în 
Republica Moldova este determinată de rolul său decisiv legat de securitatea alimentară a țării și 
de marea semnificație socială, iar pe de altă parte, de necesitatea îmbunătățirii managementului, 
întrucât fără un management adecvat al sectorului este imposibil să-și atingă scopul strategic. 

Pe baza celor de mai sus, problemele și restricțiile în activitatea întreprinderilor de 
producție, prelucrare și conservare a cărnii și a produselor din carne pot da naștere unor fenomene 
negative în societate și pot afecta negativ întreaga economie națională și, în special, complexul 
agroindustrial. 

În prezent, potrivit autorului, situația în domeniul managementului la întreprinderile din 

industria producției, procesării și conservelor de carne și produse din carne este nesatisfăcătoare, 
principalele motive pentru care sunt lipsa unei strategii specifice de dezvoltare, precum și situație 
economică și financiară dificilă, management inadecvat, tehnici și metode care nu corespund 
condițiilor unei economii de piață, pregătire slabă a managerilor, atenție insuficientă la aspectele 
manageriale, evaluare inadecvată a eficacității managementului etc. 

O altă problemă serioasă legată de managementul întreprinderilor analizate este absența 
unui program specific de dezvoltare a sectorului de producție, prelucrare și conservare a cărnii și a 
produselor din carne, care să asigure nu numai supraviețuirea întreprinderilor în stadiul actual, dar 
si transformarea sectorului intr-un sector viabil si profitabil in viitorul apropiat.cu performante 

manageriale ridicate. Trebuie remarcat faptul că, în absența unui program de dezvoltare a 
industriei, întreprinderile din industrie se dezvoltă haotic și nu au sarcini de management clar 

formulate, ceea ce le afectează competitivitatea și performanța economică. 
Acestea și alte probleme și sarcini determină relevanța temei studiate în această disertație și 

necesită cercetări speciale în domeniul managementului întreprinderilor de producție, prelucrare și 
conservare a cărnii și a produselor din carne. 

Așadar, îmbunătățirea managementului și asigurarea funcționării eficiente a sectorului țintă 
este percepută de autor ca o necesitate obiectivă, dat fiind faptul că furnizarea de alimente este 

responsabilitatea statului față de cetățenii săi. Îmbunătățirea managementului în profunzime și în 
toată complexitatea sa este un imperativ care trebuie atins pe termen scurt, deoarece va contribui 
la îmbunătățirea eficienței activității economice a întreprinderilor de producere a produselor din 

carne. 

De remarcat faptul că stabilirea celor mai adecvate măsuri de management de către o 
întreprindere industrială este o abordare cuprinzătoare în care este necesar să se țină cont de 

poziția întreprinderii în ansamblu - punctele forte și punctele slabe pe care le reprezintă, 
capacitățile sale, avantajele competitive și competențele distinctive pe care le deține - precum și 
actualul și starea perspectivă a întreprinderii. mediul de acţiune, impactul pe care îl va avea asupra 
întreprinderii.
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