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1.STUDIU BIBLIOGRAFIC
1.1Soiurile de struguri rosii omologate in Republica Moldova pentru producerea vinului roze

Vinul roze este produs din soiuri de struguri rosii, utilizand aceeasi tehnologie ca si la producerea
vinurilor din soiuri albe. In functie de culoarea doritd, mustuiala obtinuti dupa zdrobire este sau nu este
macerata. Vinul roze nu se obtine din amestecul unui vin alb si unul rosu, acest procedeu fiind interzis,
conform standardelor internationale. Vinul roze este produs prin metoda de cupajare sau sepaj, dintr-un
singur soi de struguri sau din mai multe soiuri, printre care: Pinot Noir, Rard Neagra, Feteasca Neagra,
Cabernet Sauvignon, Merlot s.a.

Metode de producer a vinului roze:

1) Metoda gravitationala - strugurii sunt lasati la macerare pe o perioada de pana la 24 de ore. Mustul
obtinut In urma plesnirii pielitei boabelor sub greutatea proprie este transferat pentru limpezire in
alt vas tehnologic. Ulterior este decantat de pe sedimentul depus si indreptat in vasul de fermentare,
care are loc la o temperatura controlata.

2) Metoda presarii directe - strugurii sunt supusi unei presari usoare pentru a obtine culoarea dorita.
Mustul este supus limpezirii, apoi se transfera in vasul pentru fermentare.

3) Metoda macerarii - mustuiala dupa zdrobirea strugurilor este supusa
macerarii pe o perioada scurtd de timp (4-8 ore), pana la obtinerea culorii
dorite, dupa care este presata usor. Urmeaza limpezirea si fermentarea, la
o temperatura controlatd. Aceastd metoda este cea mai utilizata pentru
producerea vinului roze.

Soiurile de struguri rosii : Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec,
Shiraz/Syrah, Pinot Noir, Feteasca Neagra, Rara Neagra, Saperavi (soi
caucazian).

Soiul de strugrui Cabernet Sauvignon, tara de origine: Franta, provincia

Gironde Formele parentale: Cabernet Sauvignon
este de fapt un urmas hibrid al soiurilor Sauvignon

blanc si Cabernet franc (studiile_genetice recent

realizate la Davis University of California). Sinonime: Bidure, Bordeaux, Bordo, Lafit,

Lafite, Lafet, Petit Cabernet. Se cultiva in tarile din Europa, mai putin in Australia,
SUA, Africa si America de Sud. Suprafata soiului, ocupati in Republica Moldova
(inregistrata in RVV, 30.12.2019): Se afla pe locul 2 dupa suprafata soiurilor rosii si
1 loc dupa suprafata viilor cu IGP, constituie — 4644,4 ha, inclusiv 1635.0 ha luate n

evidenta pentru producerea produselor vitivinicole cu IGP. Cabernet Sauvignon este

soiul de vin ideal cand vine vorba de imbunatatire



20. ANEXE

Anexa 1
Model de formular: PR RAM OPERATIONAL DEIGIENIZARE
AUTILAJULUIL ECHIPAMENTULUI TEHNOL | I MIJLOACELOR DE TRANSPORT

Cod F-PRP-04-01, Editia 1/Versiunea 0/Data
Aprobat :Director General -

’ ’ 2021
Ne | Zona Frecvent | Materiale | Cerinte fata | Responsabil Tnregistrar
igienizata a si de lucrdrile | Igienizar | Verificare | ea
igieniziri | ustensile | efectuate e rezultatului
i necesare
Elaborat :ESA
(Numele, Prenumele ) (Data) (Semnatura )

Anexa 2

Model de registru: EVIDENTA LUCRARILOR DE IGIENIZARE A UTILAJULUI,
ECHIPAMENTELOR ST MIJLOACELOR DE TRANSPORT

Cod R-PRP-04-01, Editia 1/Versiunea 0/Data

Data | Locul Denumirea | Indicii verificati Statut | Responsabil  de | Re
prelevari | utilajului/ verificare co
i echipament | Organo | Droj | Coci | BA|C | M | Nume/ Sem- | ma
probelor | ului leptic dii Prenume | natura | nda
de igienizat ri
control Ob
ser
vat
ii

& Nota: C - curat; M —murdar; BA — bacterii acetice;
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