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Descrierea lucrarii: Inventia se refera la tehnologia de producere aiaurtului cu adaos de faina de soriz
germinat. laurtul cu soriz germinat contine lapte cu continutul de grasime 3,8% 65,0...70,0%
mas., lapte degresat 20,5..24,0% mas., lapte degresat praf 1,7% mas., zahar 7% mas., stabi-
lizator 0,2...0,3% mas., faina de soriz germinat 0,5...2,0% mas., culturi starter pentru iaurt. In
calitate de adaos la obtinerea iaurtului se foloseste sorizul germinat sub forma de faing, care
se obtine prin macinarea si cernerea boabelor de soriz germinate si uscate.

Work description: The invention relates to the technology of yogurt production with sprouted so-
riz flour. Sprouted soriz yogurt contains milk with a fat content of 3.8% 65.0...70.0% mass,
skimmed milk 20.5...24.0% mass, skimmed milk powder 1.7% mass., sugar 7% by weight,
stabilizer 0.2...0.3% by weight, sprouted soriz 0.5...2.0% by weight, yogurt starter cultures.
As an addition to the yogurt, the sprouted soriz flour is used, which is obtained by grinding
and sifting the sprouted and dried soriz beans.

Importanta socio-economica sau tehnica: Adaugarea fdinii de soriz germinat in iaurt mareste
potentialul antioxidant, imbogdteste iaurtul cu fibre alimentare si influenteaza pozitiv nu-
marul de microorganisme viabile datorita prezentei unor factori cu actiune prebiotica si
nutritiva (oligozaharide, hemiceluloze, saruri minerale, azot neproteic usor asimilabil), care
stimuleaza cresterea bacteriilor.

Din punct de vedere economic, rezultatul consta in reducerea cantitatii de stabilizator care
este mai scump decat fdina de soriz germinat si in reducerea duratei de fermentare care
induce o reducere a consumului de utilitati tehnologice.
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