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Productia globala de struguri depaseste 79 de milioane de tone in 2018, 75% fiind destinati
productiei de vin, care genereaza cca 20-30% reprezinta produse reziduale (sursa - FAO). Aceste produse
secundare sunt folosite pentru producerea alcoolului de vin, servesc ca ingrasamant sau hrand pentru
animale, dar cel mai frecvent rdiman neutilizate. Eliminarea acestor deseuri creeaza probleme de mediu,
precum poluarea apelor subterane si de suprafata, servesc drept vectori de raspandire a bolilor si induc un
consum excesiv de oxigen in sol si in apele subterane. Biodegradarea acestor deseuri decurge lent, datorita
pH scazut si prezentei unor compusi cu proprietati antibacteriene, precum sunt polifenolii. In acelasi timp,
tescovind de struguri contine cantitati semnificative de substante care pot fi considerate benefice pentru
sanatate. Semintele de struguri sunt compuse din 40% fibre, 10-20% lipide, 10% proteine, iar restul sunt
zaharuri, compusi polifenolici si minerale. Fibrele alimentare si compusi polifenolici rdméan in tescovind
dupa procesul de vinificatie in cantitati importante (aproximativ 70%). Unele fibre din tescovind de
struguri formeaza legaturi chimice cu substante fenolice si, astfel, creeaza fibre alimentare antioxidante,
oferind tescovinei potential de captare radicald. Acest lucru le oferd o valoare nutritivdi mai mare in
comparatie cu fibrele alimentare prezente in cereale. Impreuna cu fibrele alimentare, polifenolii sunt cei
mai valorosi compusi ine tescovina de struguri cu proprietdti bene-fice pentru sanatate, precum mentinerea
permite utilizarea lor in conservarea alimentelor datoritd inhibarii oxidarii lipidelor si efectului
antibacterian marcant. Mecanismele activitdtii antioxidante se bazeazd pe structura lor si includ
capacitatea de captare a radicalilor, donarea de electroni sau chelatarea ionilor metalici. Antocienii
prezinta un potential colorant alimentar, dar fiind susceptibili la modificéri din cauza luminii, temperaturii,
pH sau a altor factori externi, este necesara stabilizarea acestor pigmenti.

Insa pe langd compusii benefici pentru sinitate, tescovina de struguri poate contine si compusi
periculoase pentru sandtate - micotoxine, inclusiv ocratoxina A, care este clasificatd drept cancerigena.
Productia de aceastd micotoxind este influentatd de conditiile climatice, soiul de struguri, deteriorarea
culturilor si alti factori. Peste 90% din ochratoxina A din struguri se retine in tescovina. Acest lucru
impune necesitatea verificarii prezentet ADN-lui speciilor toxigene si, in functie de absenta/prezenta lor,
distributia ulterioara a tescovinei spre prelucrare. In cazul prezentei speciilor genotoxice, tescovina ar
putea fi utilizata pentru obtinerea composturilor sau pentru metanizare. Stabilitatea termica a ochratoxinei
A la temperaturi de pana la 250 °C face indisponibila tescovina contaminata chiar si pentru producerea
sergentilor. Astfel, gestionarea deseurilor de tescovina de struguri reprezintd o problema importanta de
mediu, dar si o valoroasa sursd de nutrimente importanti. Valorificarea acestui produs necesita un control
microbiologic riguros, in urma caruia tescovina va fi directionata fie pentru extractia compusilor biologic
activi (polifenoli, antocieni, fibre) cu prelucrarea ulterioara a tescovinei epuizate pentru obtinerea
sergentilor (Ghidul de bune practici), fie pentru obtinerea composturilor sau pentru metanizare.
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