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FTMIA . .
Scoala de somelieri

Termenul ,,somelier” provine
din francezd, unde se ortografia-
zd cu doud litere ,,m” (sommelier)
si inseamna ,chelar, pivnicer”.
Astdzi termenii ,chelar’, ,pivni-
cer” nu circula in limba, ei vin din
istoria neamului si inseamnau,
dupd cum atesta dictionarul, ,un
titlu dat boierului care avea in gri-
ja viile si pivnitele domnesti din
Tara Romdneasca si din Moldova
(medievald)” sau, in acceptia con-
temporand, - ,Persoana care su-
pravegheaza o pivnita cu vinuri”.
Astazi intra tot mai accentuat in
uz termenul francez ,somelier’,
acceptat in nomenclatura specia-
litatilor ca denumire a angajatului
in domeniul ,,Horeca” (hotel-resta-
urant-cafenea), care se ocupd de
administrarea si servirea vinurilor.

Tn Moldova nu exista pana acum
o institutie pentru pregdtirea so-
melierilor. Dar iatd ca FTMIA, fiind
direct conectata si la profilul eno-
logic, a inaugurat pe 20 noiembrie
2013 prima Scoald a somelierilor din
Moldova.

Dupd cum ne informeaza con-
ducatorul acestei scoli, dl Nicolae
Luca, profesor la FTMIA, Scoala de
Somelieri are un numar restrans de

le, tehnica analizei olfactive, tehni-
ca analizei gustative, memorizarea
aromelor si gusturilor, modele de
fise de degustare etc).

Majoritatea modulelor contin si
ore de training (antrenament). De
exemplu, training la memorizarea
gustului si aromelor la vinuri.

Cu alte cuvinte, o industrie cu
totul specifica, dupd cum specific
e si rolul unui somelier care, spre
exemplu, va recomanda consuma-
torului un anumit vin ce se va asocia
perfect cu un anumit fel de bucate.
Nu finzadar in Occident somelie-
rii sunt considerati elita sectorului
,Horeca".

tul inscris se atesta faptul ca dna (dl)
X a audiat cursul deplin de formare
profesionald la specialitatea ,some-
lier’;, CORM (Codul Ocupational din
RM) 52-23, desfdsurat in perioada 20
noiembrie 2013 - 15 februarie 2014
si a promovat cursul de absolvire in
anul 2014, luna februarie, ziua 20 cu
calificatul de somelier”.

Juriul a fost constituit din spe-
cialisti de finalta calificare: Victor
Bostan - presedintele juriului, di-
rector general al grupului de com-
panii ,Bostavan”; Sergiu Nedelea
- membru de onoare al juriului,
ambasador al Asociatiei somelieri-
lor Europei din Romania; Valentin
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elevi - 13, fapt dictat de caracterul
specific (aproape individual) de for-
mare a noilor specialisti. Volumul
didactic de 75 de ore este divizat in
12 module, a caror tematica suge-
reaza continutul materiei de preda-
re. De exemplu, modulul ,Conceptul
de somelier” (notiunea de somelier,
istoricul profesiei de somelier etc.);
modulul ,Viticultura” (conceptul de
terroir/podgorie; soiurile de vitd
de vie; bolile vitei de vie); modu-
lul ,Enologie” (tehnologia obtinerii
mustului din struguri; fermentatia
alcoolica etc.); modulul ,Reglemen-
tdri si legislatie vitivinicold in Moldo-
va siin lume. Tipurile de vin. Controlul
calitdtii” (Legislatia vitivinicola in
RM, in Franta, clasificarea vinurilor
etc.); modulul ,Degustarea - meto-
de si tehnici de apreciere senzoriald
a vinurilor” (principii ale analizei
senzoriale - tehnica analizei vizua-

La Scoala somelierilor de la FT-
MIA s-au inscris studenti de la ace-
easi facultate, care au deja un bagaj
de cunostinte in chimie si microbio-
logie, necesare in somelierie. Scoala
functioneaza paralel cu studiile de
la facultate, dupa ora 16.00.

Pentru sectorul restaurantelor
acesti primi somelieri de la FTMIA
vor fi ca o binefacere, deoarece
»Spatiul” dat e aproape gol, iar cere-
rea — extrem de mare.
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Pe 20 februarie 2014 Scoala de
somelieri si-a incheiat cu succes
primul ciclu de pregatire. Cei 13 stu-
denti din diferiti ani de la FTMIA au
sustinut in fata unui juriu specializat
un examen constand in aprecierea,
servirea si degustarea vinurilor din
RM. Dupa examen ei au obtinut
»Certificatul de calificare profesi-
onala”, din care citam: ,Prin prezen-

Amariei — prorector UTM pentru
formarea continua si relatii interna-
tionale; Veaceslav Resitca — decan
FTMIA; Anatol Balanuta - seful
Catedrei enologie a UTM; Nicolae
Luca - directorul Scolii de Somelieri
din Moldova.

Misiunea acestei scoli este bine
specificata pe pagina verso a,Certi-
ficatului de calificare profesionalad”:
A promova cultura vinului si a gas-
tronomiei moldovenesti atdt in tard,
cat si peste hotarele ei prin pregatirea
specialistilor de inaltd calificare in do-
meniul somelieriei”.

Scopul scolii: formarea compe-
tentelor de somelier pentru sectorul
HORECA - o categorie de specialisti
noi in ansamblul socioeconomic al
republicii, acestia aducand o nota
originala, moderna in domeniul ho-
tel-restaurant-cantina spre folosul
realitatilor noastre de azi.




