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vinurilor
albe seci

Jtilizarea levurilor
N-Saccharomyces
nentru producerea

Levurile non-Sa-
ccharomyces au un rol
important in procesul fer-
mentatiei alcoolice, fiind
prezente, in mare masura,
pe bobitele de struguri si
la inceputul fermentatiei
alcoolice, in cazul in care
cea din urma este spon-
tana.

Declansarea fermen-
tatiei alcoolice este rezul-
tatul actiunii mai multor
specii si suse de levuri
care realizeaza procesul
de transformare a glu-
cidelor in alcool etilic.
Asadar, dupa fermentatia

rilor non-Saccharomyces
pentru fermentatiile sec-
ventiale cu Saccharomyce
cerevisiae (in trepte). Cer-
cetarile au fost bazate pe
testarea a doua tipuri de
must cu potential aroma-
tic diferit: Melon B mai pu-
tin aromat si Sauvignon -
bogat in precursori.

In pofida diferente-
lor comportamentale
ale suselor, toate vinurile
obtinute au prezentat ca-
ractere organoleptice su-
perioare probelor-martor.
Rezultatele obtinute per-
mit identificarea celor mai

alcoolica spontand, vinul
este suma actiunilor di-
feritelor specii care colonizeaza mediul fie
simultan, fie secvential, chiar daca specia do-
minantd ramane Saccharomyces cerevisiae.
Ca rezultat, se vor obtine produse de o indi-
vidualitate deosebita, in functie de diversita-
tea ecologica prezenta initial pe struguri siin
mediul vitivinicol.

Cerintele pietei vinului obligd produca-
torii sa propuna produse din ce in ce mai
deosebite de la o zona viticola la alta, evi-
dentiind autenticitatea fiecarui produs. Teza
absolventei Xenia Pascari propune 3 suse
de levuri non-Saccharomyces pentru ameli-
orarea calitatilor organoleptice ale vinurilor.
Elaborata in cadrul Institutului Viei si Vinului
din Nantes, Franta, teza inainteaza un suport
teoretic si practic in domeniul utilizarii levu-

bune combinatii susa-soi
si obtinerea unor caracte-
ristici corespunzatoare potentialului soiului.

Teza reprezinta o lucrare stiintifica solida,
care isi poate gasi aplicare practica In activi-
tatea producatorilor din RM, ceea ce ar per-
mite o competitivitate mai sporita a vinurilor
moldovenesti pe piata UE. Unele suse de le-
vuri non-Saccharomyces sunt comercializate
pe piatd de marii producatori si, in vederea
diversitatii Tnalte a suselor existente, acest
domeniu reprezinta un camp enorm de cer-
cetare, care ar putea contribui la ameliorarea
continua a produselor vinicole din lume.

Teza a fost realizata sub conducerea dlui
Alain Poulard - director al filialei Institutului
Viei si Vinului din Nantes, si acad. Boris Gai-
na - sef sectie stiinte agricole, ASM.



