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STUDENTI EUROPENI LA DEGUSTARI

rganizatia studenteasca Grupul Local BEST-Chisinau, parte a retelei europene BEST -

O

DE VINURI IN MOLDOVA

Board of European Students of Technology, este cea care acum 4 ani a dat tonul intrunirii CHISINAU 2012
la Chisinau, sub auspiciile UTM, a unor formidabile Scoli/Cursuri de Vara pentru studentii din
universitatile tehnice din toata Europa, in care activeaza organizatii-membre BEST. Tematica = = = O =

SUMMER COURSE

DISCOVER THE WINE
EXPLORE THETASTE

0 - 21 JuLy

acestor Summer Course-uri consuna cu cele mai actuale probleme ale ingineriei si tehnicii mo-
derne, cum ar fi energia regenerabila, IT-ul, notiunea de branding: ,Spin your turbines! Water energy uncovered” (2009), ,Communication protocols - how a
human can teach computers talk to each others” (2010), ,Brand your product. Brand yourself!” (2011).

Editia din anul curent a scolii de vara s-a des-
fasurat in perioada 10-21 iulie si a abordat pro-
blema tehnologiei vinului: ,Discover the wine
- Explore the taste”. Vinificatia este o ramura
nu mai putin importanta decat cele abordate in
editiile anterioare, sustin organizatorii.

- UTM are zece facultdti si aceasta inseamna
o varietate de subiecte. Suntem deschisi pentru
experimente, spune Ludmila Rusu, membru
BEST-Chisinau.

Apoi, Moldova are forma asemanatoare cu
fructul miraculos al viei. Pare predestinata sa
stapaneasca taina vinului si, nu intamplator, este
unul dintre putinele state din lume care detine,

de la Franta, licenta sampaniei originale, inven-
tatd de celebrul cdlugdr Dom Perignon.

Asadar, participantii au avut posibilitatea de
a finvata tehnologiile de producere a vinului si
tehnicile de degustare ale acestuia.

— Anul acesta am avut peste 100 de scriso-
ri de motivare din partea studentilor din 90 de
universitati tehnice din Europa, ne-a spus coor-
donatorul proiectului, Aliona Cotuna. I-am ales
pe acei care ni s-au parut foarte interesati de
cultura noastra si care ne-au uimit cu raspunsuri
originale.

In cadrul Scolii de Vara-2012 cei 22 de stu-
dentii din Danemarca, Suedia, Spania, Estonia,
Macedonia, Cehia, Polonia si alte tari europene
au audiat cursuri de istorie a vinului, compozitia
si modul de preparare, importanta culturala si
calitatile curative ale vinurilor, predate de catre
dna Natalia Furtuna, lector universitar la Facul-
tatea de Tehnologie si Management in Industria
Alimentara a UTM.

lar pentru cursul practic ei au vizitat Compa-
nia Chateau Vartely - producator de vinuri de
naltd calitate, unde au asistat,pe viu”la procesul
de producere a vinurilor, invdtand sa le distinga
dupa miros si consistentd, degustandu-le dupa
anumite reguli: de la alb la rosu, de la tanar la
batran, de la sec la dulce, dupa care ,finis coronat
opu - sfarsitul incoroneazd opera” si vinul spu-
mant isi spune dulce si stralucitor cuvantul...

Apropo, stiati ca degustarea vinului este o
arta care trebuie sa se produca in liniste si se-
miintuneric? Feliile uscate de mar verde si miez
de nucd nu pot lipsi de pe masa. Dacd dati noroc,

dati cu dosul
palmei in care
tineti  ulcica,
dos cu dos, nu
ulcica cu ulci-
cd, sa nu tul-
d burati linistea
vinului. Si nu
comentati, nu
mancati decat

in localitatea Vascauti. lar la final, potrivit tradi-
tiei Summer Course-urilor marca BEST, tinerii
au participat la o seara in stil moldovenesc cu o
nunta inscenatd, vin si bucate traditionale, dupa
care fiecare si-a prezentat tara de bastina.

Impresiile de calatorie si studiu in Moldova
ale studentilor europeni au fost pe masura as-
teptarilor.

Wojtek, unul dintre tinerii implicati in pro-
iect, vine din Polonia:

putea trece.

- Limba voastra e foarte frumoasa, unele fra-
ze leinteleg. As vrea sd stiu mai bine limba roma-
na, reflecta entuziasmata Cristina din Spania.

Unii studenti au venit in tara noastra din cu-
riozitate, iar altii, ca Filip din Macedonia, vor sa
invete tehnologia vinului pentru a dezvolta aca-
sa 0 asemenea afacere.

- Familia noastra are vii si face vin de casa. La
noi nu prea sunt multe perspective de a invata

intre vinuri, nu
odatd cu vinul!

Nu  inca-
& pe indoiald,
degustarile la
Chateau Var-
tely au fost de
neuitat. Tinerii
au aflat ca, in
lexicul vinifica-
torilor moder-
ni, ,Chateau”
este un teritoriu pe care un singur proprietar in-
faptuieste intregul ciclu de producere a vinului:
de la cultivarea strugurilor pana la imbuteliere.
Pe langd asta, studentii au vizitat si un complex
turistic foarte frumos, rdmanand placut surprinsi
de adevaratul ,chateau’, situat in zona Orheiului,
cu traditii de cultivare a vitei-de-vie si de produ-
cere a ,bauturii zeilor” si totodata un complex
modern, la nivelul standardelor europene.

Pe langa orele teoretice si practice, partici-
pantii la curs au avut sansa sa cunoasca tradi-
tiile si cultura moldoveneascd, sa viziteze orasul
si sa facd o escapada de doua zile, cu corturile

BN

— Prima impresie pe care
am avut-o de cand sunt in
Moldova sunt drumurile rele
si preturile mult mai mici de-
cat in Polonia.

Lykke din Danemarca il
contrazice:

— Preturile suntexact cala
mine acasal

Lui Todor din Bulgaria i-
a placut experienta pe care a
trdit-o in tren:

- Pentru cd aveti alt
ecartament, a fost foarte in-
teresant cand vagonul a stat
suspendat in aer o vreme.
Oamenii sunt foarte buni la
suflet. Cand am caldtorit cu
microbuzul, ne-am pus baga-
jele in trecerea dintre scaune,
dar nu s-a plans nimeni ca nu

subtilitdtile industriei vinicole, de aceea ascult
foarte atent tot ce se spune la traininguri, spune
Filip.

Tanarul marturiseste ca i-au placut placinte-
le cu varza si mamadliga:

— Tmi place foarte mult aici. Macedonia si
Moldova au multe in comun, de la mancare
pana la hore, a addugat Filip.
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Cursul de Vara, Discover the wine - Explo-
re the taste” a fost organizat de Grupul Local
BEST-Chisinau in parteneriat cu Chateau Var-
tely, Orhei-Vit si Universitatea Tehnica a Mol-
dovei. La festivitatea de lansare a proiectului din
partea rectoratului UTM a participat dl Valentin
Amariei, prorector pentru formarea continua si
relatii internationale.

Organizatorii exprima sincere multumiri rec-
torului Universitatii Tehnice a Moldovei, dlui lon
Bostan, pentru suportul si sprijinul acordat.

Ce este BEST?

4. BEST

CHISINAU

nizatie de studenti si pentru studenti.

in prezent organizatia numara peste 20 de membri.
De ce anume TU?

Ce trebuie sa faci?

data de 16 septembrie 2012 si asteapta sa te contactam.

H_Inau@best.eu/org.

Grupul Local BEST-Chisindu recruteaza!

Aplica i tu!
Fii parte a celei mai tari organizatii studentesti!

BEST (Board of European Students of Technology) este o
organizatie studenteasca de nivel European, ce are ca scop facili-
tarea relatiei dintre studenti, companii i universitati. Este o orga-

BEST Chl;mau activeaza din 2007, dar este in continuare o echipa tanara si plind de energie.

BEST ofera oportunitati de dezvoltare personala anume fie, viitor inginer, si te Incurajeaza
pentru comunicarea si lucrul intr-un mediu multicultural prin experienta, motivarea si evenimente-
le ce le organizeazd. Cu noi vei invita si vei aplica in practica ceea ce inseamna spiritul de echipa,
cum e sa fii lider, care e succesul unor negocieri, abilitati de prezentare si comunicare eficienta.

Intrd pe site-ul BEST-chisinau.org/recrutari, indeplineste formularul de aplicare pana pe

Vrei sa afli mai multe despre BEST? Fii liber si adreseaza intrebarile ce te frimanta pe chisi-
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