
               Obţinerea maceratelor hidro – alcoolice obţinute din materie primă vegetală locală               46 

 

 

OBŢINEREA MACERATELOR HIDRO – ALCOOLICE OBŢINUTE DIN 

MATERIE  PRIMĂ VEGETALĂ LOCALĂ 
                                       

A. Balanuţă,  L. Palamarciuc, A. Sclifos                                           
Universitatea Tehnică a Moldovei 

 

Cercetările descrise în această publicaţie au 

fost posibile  în baza proiectului N0 MOB2 – 3060 
– CS – 03 finanţat de Asociaţia Moldovenească de 

Cercetare şi Dezvoltare (MRDA) şi Fundaţia 

Civilă de Cercetare şi Dezvoltare a SUA (CRDF).  
 

 

                      INTRODUCERE 
 

Este cunoscut că în natură plantele, 

pomuşoarele constituie cel mai perfect organism 
de producere a substanţelor organice, fără de care 

ar fi imposibilă viaţa omului.  

Plantele, pomuşoarele au capacitatea de a 
sinteza din bioxid de carbon, apă şi substanţe 

anorganice o cantitate însemnată de diferiţi 

compuşi.  

Substanţele fenolice şi produsele 
transformării lor indiscutabil influenţează gustul, 

culoarea, claritatea băuturii, conferindu-i plineţea 

şi astrigenţa caracteristică. 
În acelaşi timp substanţele fenolice sunt 

foarte instabile, uşor se oxidează şi sunt dispuse la 

diferite transformări, deaceea ele sunt obiectivul 
principal de studiu în enologie.  

O particularitate caracteristică pentru produs 

se consideră culoarea produsului. Culoarea 

băuturilor alcoolice este condiţionată de un 
conţinut anumit de substanţe fenolice monomere 

şi polimere. 

 

 

1. MATERIALE. METODE DE 

CERCETARE 

 

Pentru cercetare s-au utilizat măcieş, 
porumbrele şi păducele uscate, recoltate din codrii 

Moldovei.  

S-a studiat procesul de macerare a acestor 

pomuşoare  cu diferită masă, în soluţii hidro – 
alcoolice de diferite concentraţii, pentru 

elaborarea tehnologiei de producere a băuturilor 

alcoolice tari din ele.  
Prin metoda planificării matematice au fost 

efectuate 8 experienţe în 3 variante paralele cu 

scopul stabilirii depentdenţei între trei factori de 

optimizare şi conţinutul substanţelor fenolice.  
Conţinutul substanţelor fenolice  a fost 

determinat prin metoda spectrofotometrică la 

lungimea de undă 320 nm în macerate, după  2 – 
a, 8 – a, 14 –a şi  20 zile. După 10 şi 20 zile 

maceratele au fost separate de pomuşoare.  

Din rezultatele obţinute cu cireşe sălbatice 

[5], a fost stabilit nivelul de bază a factorilor care 
reglează procesul extracţiei substanţelor fenolice 

din soluţii hidro – alcoolice.  

Acest nivel se caracterizează prin 
următoarele regime (în medie):  

X1 - concentraţia soluţiei hidro – alcoolice – 

70%  vol; 

X2 – masa pomuşoarelor – 100 grame/dm3; 

X3 – durata macerării – 15 zile. 

Pentru pomuşoare au fost aleşi următorii 

factori de optimizare: pentru păducel, măcieş şi 

porumbrele X1= 60 şi 80 % vol alcool (pentru 
toate pomuşoarele); X2= 20 şi 40 grame; (pentru 

păducel) şi 30 şi 70 grame (pentru măcieş şi 

porumbrele); X3 =10 şi 20 zile (pentru toate 

pomuşoarele), cu  intrevalele de varietate pentru 
aceşti factori:  

pentru măcieş şi porumbrele X1 = 10 % vol;  

X2 = 20 grame; X3 = 5 zile şi  pentru păducel X1 = 
10 % vol;  X2 = 10 grame; X3 = 5 zile.  

La baza metodei de determinare a nuanţei 

culorii băuturilor este folosită metoda elaborată  
de Siudro. Se determină  următorii  indicii:    

intensitatea culorii  „I” = D440 +D540 

şi nuanţa culorii    “T” = D440/D540 

“Indicii Siudro” permit de a aprecia 
intensitatea şi nuanţele culorii băuturilor alcoolice.  

“Indicii Siudro” permit de a aprecia 

intensitatea şi nuanţele culorii băuturilor alcoolice.  
 

 

2. REZULTATE   ŞI  DISCUŢII 

 

În figurile 1-6 sunt reprezentate diagramele 
schimbării conţinutului substanţelor fenolice în 

dependenţă de durata macerării în zile, adică după 

a 2, 8, 14 şi 20 zi. Din diagrame se observă, că 

conţinutul substanţelor fenolice creşte începând cu 
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a 2 – a zi de macerare la toate pomuşoarele şi 

atinge maxima la a 20 – zi. 
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După cum se vede din tabelul 1-2, cea mai 

bună variantă pentru aceste trei pomuşoare este 

numărul 2, unde s-a obţinut concentraţia maximă 
de substanţe fenolice.  

Au fost calculate ecuaţiile de regresie:  

 pentru măcieş: 

 

Y = 505 –  353,5 X1 + 162,7 X2 +142,5 X3 + 

19,5 X1X3 + 44,41 X2X3; 

Pentru porumbrele: 
 

Y =89,2 + 27,2 X2 +22,8 X3 –,9 X2X3 + 7,33  

7,8 X1X2  - 6,58 X1X3 + 27X1X2X3. 

Pentru păducel:  

Y= 483,3 + 135X2 + 49,1 X3 – 19 X1X3 
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Aceste ecuaţii de regresie adecvat descriu 

procesele tehnologice de extracţie a substanţelor 

fenolice în soluţii hidro – alcoolice, deoarece 
criteriile Koxren, Stiudent şi Fişer sunt mai mici 

decît criteriile tabelare.  

În figurile 1-6 sunt reprezintate diagramele 
schimbării conţinutului substanţelor fenolice în 

dependenţă de durata macerării în zile, adică după 

a 2, 8, 14 şi 20 zi. Din diagrame se observă, că 

conţinutul substanţelor fenolice creşte începînd cu 
a 20 zi de macerare la toate pomuşoarele şi atinge 

maxima la a 20 zi. A fost determinată dinamica 

schimbării intensităţii culorii „I” şi nuanţa culorii 
„T” a maceratelor obţinute la lungimele de undă 

440 nm, 540 nm îm cuve de 5 mm în comparaţie 
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cu apa distilată. Rezultatele în 3 variante paralele 

sunt prezentate în tabelul 3. 

Intensitatea şi nuanţa culorii maceratelor 
corelează cu conţinutul substanţelor fenolice mai 

ales varianta 2  în experienţile cu  pomuşoarele. 

Matriţele planificării şi rezultatele experienţelor 

sunt reprezentate în tabelele 1,2. 

 

Tabelul 1. Matriţa planificării pentru păducel. 

Caracteristica X1, % 

vol 

X2, 

grame 

X3, zile Concentraţia substanţelor fenolice, g/dm
3 

Y1 Y2 Y3 Ymedie 

Nivelul de bază 70 30 15     

Interval de varietate 10 10 5 

Nivelul superior +1 80 40 20 

Nivelul inferior -1 60 20 10 

Experienţe             1 -1 -1 -1 280 282 238 266,7 

                              2 -1 +1 +1 685 675 648 699,3 

                              3  -1 -1 +1 418 418 383 406,3 

                              4 -1 +1 -1 543 573 583 566,3 

                              5 +1 -1 -1 300 338 338 325,3 

                              6  +1 +1 -1 613 579 525 578,3 

                              7   +1 -1 +1 390 390 355 378,3 

                              8 +1 +1 +1 666 666 605 645,7 

 

Tabelul 2.Matriţa planificării pentru măcieş şi porumbrele.

Caracteristica X1, 

% 

vol 

X2, 

grame 

X3, 

zile 

măcieş porumbrele 

Concentraţia substanţelor 

fenolice, g/dm
3
 

Concentraţia substanţelor 

fenolice, g/dm
3
 

Nivelul de bază 70 30 15         

Interval de 

varietate 

10 10 5 Y1 Y2 Y3 Ymedie Y1 Y2 Y3 Ymedie 

Nivelul 
superior +1 

80 40 20         

Nivelul inferior -1 60 20 10         

Experienţe           1           -1 -1 -1 310 320 338 322,7 40 40 52 44 

                             2 -1 +1 +1 906 910 860 892 163 183 173 173 

                             3 -1 -1 +1 450 473 435 452,7 68 55 62 61,7 

                             4 -1 +1 -1 518 573 498 529,7 71 77 71 73 

                             5 +1 -1 -1 230 180 155 188,3 90 88 92 90 

                             6  +1 +1 -1 400 418 410 409,3 55 65 55 58,3 

                             7   +1 -1 +1 400 400 418 406 62 52 42 52 

                             8 +1 +1 +1 820 860 840 840 163 163 158 161,3 
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Tabelul 3. Dinamica schimbării intensităţii şi nuanţei culorii maceratelor hidro – alcoolice.

 

 

CONCLUZII 
 
   Pentru extracţia maximă a substanţelor 

fenolice din pomuşoare uscate locale păducel, 

măcieş şi porumbrele e necesar de utilizat soluţii 
hidro – alcoolice de 60 % vol., masa 40 grame 

(păducel) şi 70 grame (măcieş şi porumbrele) cu 

durata macerării 20 zile. Intensitatea şi nuanţa 
maximală a culorii maceratelor corespunde cu 

concentraţia maximală a substanţelor fenolice din 

pomuşoarele uscate. După proprietăţile 

organoleptice maceratele pot fi utilizate pentru 
producerea  băuturilor alcoolice tari.        

 

 

Bibliografie 

 

1.   Nistreanu, A. Farmacognozie Chişinău: Editura 

„Tipografia Centrală”, 2000., pag. 20 – 21; pag. 
445. 

2.   Pomohaci, N., Sîrghi, C. Oenologie, 2000 pag. 

205 – 208. 
3.   Ţîrdea, C., Sîrbu, G., Ţîrdea, A. Tratat de 

vinificaţie, Iaşi: Editura Brad, 2001 pag.  

4. Jean L. Jacobson Intoduction to wine    
labotratory   practices and procedures. Springer  

pag. 258 – 259.    

5.  Sclifos, A., Caldare, C.  Elaborarea  tehnologiei  

preparării băuturilor   alcoolice tari în baza 

ingredienţilor naturali. Conferinţa Jubiliară 

Tehnico–Ştiinţifică a Colaboratorilor, 

Doctoranzilor şi Studenţilor consacrată celei de-a 
40–a Aniversări a Doctorantului UTM 17-18 

noiembrie 2006. 

6. Balanuţă, A., Palamarciuc, L. Indicaţii     
metodice pe lucrul ştiinţific studenţesc cu utilizarea 

maşinelor electronice de calcul. Institutul Politehnic 

„S. Lazo” 1983.    

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

Recomandat spre publicare: 221.03.2007. 

Variantele maceratelor Porumbrele Păducele Măcieş 

ID440+D540 T=D440/D540 ID440+D540 T=D440/D540 ID440+D540 T=D440/D540 

1. Macerat hidro–alcoolic: 

- 60 % vol -30gr. 

(20gr.pentru păducel) - 10 
zile 

0,10 1,59 0,46 1,75 0,14 1,42 

2. - 60 % vol. 70gr. (40 gr 

pentru păducel). 20 zile  
0,47 2,00 1,70 1,82 0,90 1,89 

3. - 60 % vol -30gr. (20 gr. 
pentru păducel) -20 zile  

0,16 1,60 0,77 1,72 0,36 1,45 

4.- 60 % vol-70gr.(40gr. 

pentru păducel)- 10 zile  
0,20 1,62 1,08 1,70 0,37 1,55 

5. - 80 % vol-30gr.(20gr. 
pentru păducel)- 10 zile  

0,24 1,85 0,48 1,68 0,13 1,55 

6. - 80 % vol -70gr.(40gr. 

pentru păducel)- 10 zile  
0,19 1,98 0,86 1,70 0,26 1,72 

7. - 80 % vol-
30gr.(20gr.pentru păducel)- 

20 zile  

0,12 1,52 0,61 1,63 0,25 1,78 

8. - 80 % vol-
70gr.(40gr.pentru păducel)- 

20 zile  

0,35 1,78 1,14 1,60 0,50 1,62 




