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Actualitatea temei cercetate se datoreaza faptului cd, in prezent, branza prospdta de vaca castiga din ce in
ce mai multa popularitate in rdndul consumatorilor datorita indicatorilor sdi organoleptici §i fizico -chimici, este
un produs proteic, are o valoare nutritiva ridicata si contine minerale. Descrierea produsului presupune
examinarea §i identificarea caracteristicilor senzoriale, fizice, chimice, microbiologice ale acestuia precum §i
analiza modului de manipulare §i a practicilor consumatorilor.In timp ce multe produse lactate, fabricate corect
si deporzitate corespunzdator sunt biologic, biochimic §i microbiologic stabile, brazeturile proaspete sunt sisteme
biologice, biochimice si microbiologice dinamice, deci instabilitatea reprezintd o caracteristicd intrinsecd a
acestor produse. De aceea devine foarte importanta implementarea unui sistem de asigurare a calitafii §i

inocuitdtii pentru aceste produse.



