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ADNOTARE 

 
În proiectul de diplomă a fost dezvoltat un sistem informațional pentru monitorizarea 

proceselor de producere fructelor și legumelor uscate. Acest proiect a fost elaborat de student al 

grupului CRI-221M, Pavel Său, Universitatea Tehnică din Moldova. Proiectul include o 

introducere, trei capitole, concluzii, o bibliografie din 61 de surse și 21 figuri. 

Cuvinte cheie: uscarea legumelor si fructelor, monitorizarea, energie electrică, 

microcontroler. 

Scopul proiectului de diplomă este dezvoltarea unui sistem informațional pentru 

monitorizarea proceselor de producere fructelor și legumelor uscate. 

Principalele sarcini ale lucrării includ analiza aprofundată și dezvoltarea algoritmilor de 

colectare și prelucrare a datelor, integrarea echipamentelor existente într-un singur sistem, crearea 

mecanismelor de monitorizare, precum și dezvoltarea funcționalității pentru optimizarea proceselor 

de producție. Rezultatele studiului vor permite întreprinderii să crească eficiența producției, să 

reducă costurile și să îmbunătățească calitatea produsului. Accentul pus pe tehnologiile inovatoare 

în domeniul monitorizării și controlului proceselor de producție face din această lucrare o 

contribuție importantă la dezvoltarea tehnologiilor moderne în industria alimentară. 

Teza este dedicată dezvoltării și implementării unui sistem informațional pentru 

monitorizarea și optimizarea proceselor de producere legumelor și fructelor uscate. 

Lucrarea presupune crearea unor mecanisme de control automat și notificare a parametrilor 

principali ai procesului de uscare a legumelor și fructelor. Accentul se pune pe aspectele de 

optimizare a producției, inclusiv îmbunătățirea calității produselor, reducerea timpilor de ciclu și 

utilizarea rațională a resurselor. 

Rezultatele studiului pot fi aplicate în industria alimentară pentru a îmbunătăți eficiența și 

competitivitatea producției de legume și fructe uscate. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ABSRACT 

 
In the diploma project, an informational system for monitoring the production processes of 

dried vegetables and fruits was developed. This project was developed by student of the CRI-221M 

group, Pavel Sau, Technical University of Moldova. The project includes an introduction, three 

chapters, conclusions, a bibliography from 61 sources and 21 figures. 

Keywords: drying vegetables and fruits, monitoring, an informational system, Web 

interface. 

The objective of the diploma project is to develop an information system for monitoring the 

production processes of dried vegetables and fruits. 

The main tasks of the work include in-depth analysis and development of algorithms for 

collecting and processing data, integration of existing equipment into a single system, creation of 

monitoring mechanisms, as well as development of functionality for optimizing production 

processes. The results of the study will allow the enterprise to increase production efficiency, 

reduce costs and improve product quality. The emphasis on innovative technologies in the field of 

monitoring and control of production processes makes this work an important contribution to the 

development of modern technologies in the food industry. 

The diploma project is devoted to the development and implementation of an information 

system for monitoring and optimizing production processes of dried vegetables and fruits. 

The work involves the creation of mechanisms for automated control and notification of the 

main parameters of the process of drying vegetables and fruits. The focus is on aspects of 

production optimization, including improving product quality, reducing cycle times and rational use 

of resources. 

The results of the study can be applied in the food industry to improve the efficiency and 

competitiveness of the production of dried vegetables and fruits. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

АННОТАЦИЯ 

 

В дипломном проекте была разработана информационная система для мониторинга 

процессов производства сушеных овощей и фруктов. Данный проект был разработан 

студентом группы CRI-221M, Павел Сэу, Технический Университет Молдовы. Дипломная 

работа включает в себя введение, три главы, выводы, библиографию из 61 наименований 

источников литературы и 21 фигуры. 

Ключевые слова: сушка овощей и фруктов, мониторинг, информационная система, 

веб-интерфейс. 

Цель дипломного проекта - разработка информационной системы для мониторинга 

процессов производства сушеных овощей и фруктов.  

Основные задачи работы включают в себя глубокий анализ и разработку алгоритмов 

для сбора и обработки данных, интеграцию существующего оборудования в единую 

систему, создание механизмов мониторинга, а также разработку функционала для 

оптимизации производственных процессов. Результаты исследования позволят предприятию 

повысить эффективность производства, снизить издержки и повысить качество продукции. 

Акцент на инновационных технологиях в области мониторинга и управления 

производственными процессами делает данную работу важным вкладом в развитие 

современных технологий в сфере пищевой промышленности. 

Дипломная работа посвящена разработке и внедрению информационной системы для 

мониторинга и оптимизации производственных процессов сушеных овощей и фруктов.  

Работа предполагает создание механизмов автоматизированного контроля и 

уведомлений основных параметров процесса сушки овощей и фруктов. Основное внимание 

уделяется аспектам оптимизации производства, включая улучшение качества продукции, 

сокращение времени цикла и рациональное использование ресурсов. 

Результаты исследования могут быть применены в пищевой промышленности для 

повышения эффективности и конкурентоспособности производства сушеных овощей и 

фруктов. 
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ВВЕДЕНИЕ 

 Сельское хозяйство и пищевая промышленность являются важными составляющими 

мировой экономики, обеспечивающими население питательными и вкусными продуктами. 

 Производство сушеных фруктов и овощей занимает одно из самых важных мест в 

пищевой отрасли, предлагающее потребителю продукцию с длительным сроком хранения и 

высокой пищевой ценностью. Для достижения максимальной производительности и качества 

необходимо обеспечить надежную и эффективную работу оборудования. 

 Информационная система мониторинга для производства сухофруктов и овощей 

является важным инструментом современных технологий, который позволяет компаниям 

данной сферы повысить эффективность производства и улучшить качество продукции. 

Системы мониторинга обеспечивает непрерывный контроль работы оборудования, собирая 

данные о работе оборудования и данные с датчиков температуры и влажности, 

энергопотреблении и при необходимости других параметров. 

 В данном исследовании рассмотрим ключевые аспекты информационной системы 

мониторинга для производства сушеных фруктов и овощей и преимущества ее внедрения. 
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