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Descrierea lucrarii: Scopul inventiei consta in aplicarea procedeului de deshidratare a piersicilor prin
metoda convectiei fortate si reducerea consumului de energie prin optimizarea duratei de
tratare termica a produsului.

Work description: The object of the invention is to apply the process of dehydrating peaches using
the forced convection method and reducing energy consumption by optimizing the dura-
tion of heat treatment of the product.

Importanta socio-economica sau tehnica a lucrarii: Inventia se refera la industria alimentara, in
deosebi la procedeul de deshidratare a fructelor de piersic, care poate fi aplicat la intreprin-
derile din industria alimentara, in laboratoarele si centrele de cercetare care au legatura cu
procesul de uscare.

COMPARTIMENTUL I SECTIUNEAD | PART I SECTIOND ) 150



