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Inventia este destinatad pentru aplicare in industria alimentara, domeniul produselor de
patiserie, n particular pentru fabricarea biscuitilor fara gluten. Biscuitii fara gluten, conform
inventiei, sunt fabricati din faind de soriz (Sorghum oryzoidum), zahar, oud, margarina,
bicarbonat de sodiu, vanilina, apa, piure de dovleac sau piure de morcovi, precum si cu adaos
de stafide, sau caise uscate, sau prune uscate, sau fulgi de ciocolata.

In rezultat au fost obtinuti biscuiti destinati persoanelor cu intoleranta la gluten, boala
celiaca sau sensibilitate la gluten, cu valoare energetica sporitd, Imbogatiti cu fibre alimentare,
cu utilizarea materiei prime autohtone ecologice si accesibile



