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1. STUDIU BIBLIOGRAFIC 

1.1 Soiurile de struguri roșii omologate în Republica Moldova pentru producerea vinului roze 

 
Vinul roze este produs din soiuri de struguri roșii, utilizând aceeași tehnologie ca şi la producerea 

vinurilor din soiuri albe. În funcţie de culoarea dorită, mustuiala obţinută după zdrobire este sau nu este 

macerată. Vinul roze nu se obţine din amestecul unui vin alb și unul roșu, acest procedeu fiind interzis, 

conform standardelor internaţionale. Vinul roze este produs prin metoda de cupajare sau sepaj, dintr-un 

singur soi de struguri sau din mai multe soiuri, printre care: Pinot Noir, Rară Neagră, Fetească Neagră, 

Cabernet Sauvignon, Merlot ş.a. 

Metode de producer a vinului roze: 

1) Metoda gravitatională - strugurii sunt lăsaţi la macerare pe o perioadă de până la 24 de ore. Mustul 

obţinut în urma plesnirii pieliţei boabelor sub greutatea proprie este transferat pentru limpezire în 

alt vas tehnologic. Ulterior este decantat de pe sedimentul depus şi îndreptat în vasul de fermentare, 

care are loc la o temperatură controlată. 

2) Metoda presării directe - strugurii sunt supuși unei presări ușoare pentru a obţine culoarea dorită. 

Mustul este supus limpezirii, apoi se transferă în vasul pentru fermentare. 

3) Metoda macerării - mustuiala după zdrobirea strugurilor este supusă 

macerării pe o perioadă scurtă de timp (4-8 ore), până la obţinerea culorii 

dorite, după care este presată ușor. Urmează limpezirea și fermentarea, la 

o temperatură controlată. Această metodă este cea mai utilizată pentru 

producerea vinului roze. 

Soiurile de struguri roșii : Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec, 

Shiraz/Syrah, Pinot Noir, Fetească Neagră, Rara Neagră, Saperavi (soi 

caucazian). 

Soiul de strugrui Cabernet Sauvignon, țara de origine: Franța, provincia 

Gironde Formele parentale: Cabernet Sauvignon 

este de fapt un urmaș hibrid al soiurilor Sauvignon 

blanc și Cabernet franc    (studiile genetice recent 

realizate la Davis University of California). Sinonime: Bidure, Bordeaux, Bordo, Lafit, 

Lafite, Lafet, Petit Cabernet. Se cultivă în țările din Europa, mai puțin în Australia, 

SUA, Africa și America de Sud. Suprafața soiului, ocupată în Republica Moldova 

(înregistrată în RVV, 30.12.2019): Se află pe locul 2 după suprafața soiurilor roșii și 

1 loc după suprafața viilor cu IGP, constituie – 4644,4 ha, inclusiv 1635.0 ha luate în 

evidență pentru producerea produselor vitivinicole cu IGP. Cabernet Sauvignon este 

soiul de vin ideal când vine vorba de îmbunătățire 
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20. ANEXE 

Anexa 1 

Model de formular: PROGRAM OPERAȚIONAL DE IGIENIZARE 

A UTILAJULUI, ECHIPAMENTULUI TEHNOLOGIC ȘI MIJLOACELOR DE TRANSPORT 

Cod F-PRP-04-01, Ediția 1/Versiunea 0/Data    

Aprobat :Director General - 

,, ,, 2021 

 

№ Zona 

igienizată 

Frecvenț 

a 

igienizări 

i 

Materiale 

și 

ustensile 

necesare 

Cerințe față 

de lucrările 

efectuate 

Responsabil Înregistrar 

ea 

rezultatului 
Igienizar 

e 

Verificare 

        

        

 

Elaborat :ESA          

(Numele, Prenumele ) (Data) (Semnătura ) 

 
 

Anexa 2 

Model de registru: EVIDENȚA LUCRĂRILOR DE IGIENIZARE A UTILAJULUI, 

ECHIPAMENTELOR ȘI MIJLOACELOR DE TRANSPORT 

Cod R-PRP-04-01, Ediția 1/Versiunea 0/Data    

 

Data Locul 

prelevări 

i 

probelor 

de 

control 

Denumirea 

utilajului/ 

echipament 

ului 

igienizat 

Indicii verificați Statut Responsabil de 
verificare 

Re 

co 

ma 

ndă 

ri 

Ob 

ser 

vaț 
ii 

Organo 

leptic 

Droj 

dii 

Coci BA C M Nume/ 

Prenume 

Sem- 

natura 

            

            

 

 Notă: C – curat; M – murdar; BA – bacterii acetice; 
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