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24. 

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

COMPOZIŢIE PENTRU FABRICAREA BISCUIŢILOR CU VALOARE BIOLOGICĂ RIDICATĂ (Q) 
 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

COMPOSITION FOR THE PRODUCTION OF BISCUITS WITH HIGH BIOLOGICAL VALUE (Q) 

Autor / autori BOESTEAN Olga, NETREBA Natalia, MACARI Artur 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

Lucrarea brevetată (MD-1597 (13) Y din 23.09.2022) 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Rezultatul invenției constă în obținerea biscuiților сu utilizare făinii din semințe de 
struguri și/sau din miezul sâmburilor de caise, fiind o materie primă ieftina în cantități 
mici, cu proprietăți funcționale, având valoarea biologică marită, cu conținutul majorat 
de acizi polinesaturati, ameliorate cu substanțe biologic active, vitamine, carotinoizi, 
substanțe tanante, fosfolipide, steroli, substanțe minerale, cu conținutul redus de 
zahăr, stabilitate microbiologică ridicată, indicatori calitativi superiori și cu destinație 
profilactică.  Procedeul propus diferă prin aceea că se obţin biscuiți prin raportul 
echilibrat al ingredientilor și prin pregătirea minuțioasă ale semințelor de struguri și 
miezului ale sâmburilor de caise pentru obținerea făinurilor cu indici de calitate 
superioară. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The result of the invention is the production of biscuits using flour from grape seeds 
and / or from the core of apricot kernels, which is a cheap raw material in small 
quantities, with functional properties, high biological value, high content of 
polyunsaturated acids, enriched with biologically active substances, vitamins, 
carotenoids, tannins, phospholipids, sterols, minerals, low sugar content, high 
microbiological stability, excellent quality and preventive properties. The proposed 
method is characterized by the fact that cookies are obtained due to a balanced ratio 
of ingredients and due to the careful preparation of grape seeds and apricot seeds to 
obtain flour with the highest quality indicators. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Invenţia se referă la industria alimentară, în particular la industria de cofetărie şi poate 
fi utilizată la fabricarea biscuiţilor cu valoarea biologică ridicată.  
Nivel de laborator, producere - scară mică 

Distincţii obţinute la 
alte saloane 

Medalie de bronz -.EUROINVENT-2022, Iași, România 

 
25. 

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

PROCEDEU DE DURIFICARE A PIESELOR DIN OŢEL (B) 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

PROCESS FOR HARDENING STEEL PARTS (B) 

Autor / autori MAZURU Sergiu; PLATON Andrei; MAZURU Alexandru; BÎCIOC Mihail 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

MD 4813 B1 2022.06.30 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Procedeul, include prelucrarea termică, deformarea plastică,nitrurarea. Înainte de 
nitrurare piesele se încălzesc până la temperatura de 490-540°C, cu menţinerea în 
atmosfera inertă timp de 20-30 min. Procesul de nitrurare se realizează ciclic, totodată 
fiecare ciclu se realizează prin două semicicluri egale după durată, iar durata fiecărui 
semiciclu constituie 0.5, 1, 1,5 ore. Primul semiciclu include îmbogăţirea cu azot, al 
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doilea semiciclu include disocierea stratului nitrurat - întreruperea alimentării cu 
amoniac. Semiciclurile se realizează la temperaturi diferite. Înainte de nitrurare se 
curăţă suprafaţa nitrurată prin electroliză, mecanic etc. Procesul de nitrurare se 
realizează la temperatură mai joasă decât temperatura transformărilor eutectoide. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The process, comprises heat treatment, plastic deformation, nitriding. Before the parts 
are heated to 490-540°C, keeping them in an inert atmosphere 20-30 min. The 
nitriding is carried out cyclically, each cycle is carried out by two equal in duration half-
cycles, 0.5, 1, 1.5 hours. The first half-cycle comprises the saturation with nitrogen, 
and the second half-cycle comprises the dissociation of the nitrided layer – 
interruption of ammonia supply. The half-cycles are performed at different 
temperatures. Before nitriding, the nitrided surface is cleaned by electrolysis, 
mechanically, etc. The nitriding process is carried out at a temperature below the 
temperature of eutectoid transformations. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Invenţia se referă la metalurgie şi poate fi utilizată pentru durificarea pieselor 
maşinilor, obţinute prin deformare plastică. Scopul propunerii de invenție este 
simplificarea procesului tehnologic, reducerea prețului de cost a produsului, mărirea 
stratului de difuziune fără a micşora proprietăţile fizico-mecanice ale produsului 
prelucrat, sporirea rezistenţei la oboseală, uzură şi coroziune.  
Implementat la nivel de prototip în cadrul Universității Tehnice a Moldovei și  
la ÎS ,,Fabrica de Sticlă din Chișinău”. 

Distincţii obţinute la 
alte saloane 

 

 
26. 

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

DISPOZITIV PENTRU DURIFICAREA DINŢILOR ROŢILOR DINŢATE CONICE (B) 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

DEVICE FOR HARDENING THE TEETH OF BEVEL GEARS (B) 

Autor / autori MAZURU  Sergiu; PLATON Andrei; MAZURU Alexandru; BÎCIOC Mihail. 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

MD 4811 B1 2022.06.30 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Dispozitivul conţine un disc mobil de acţionare (1), corpul fix(2), mecanismul cu 
elemente de încărcare (3), cavităţi sferice(11),iar elementele de încărcare (3) sunt 
instalate pe perimetrul discului(4), prin intermediul unor bile (6) cu posibilitatea rotirii 
în jurul dornului central(5). Roată dinţată conică (12) amplasată pe (4) pentru 
durificarea dinţilor, limitată prin discurile (13-14), elementele elastice(15), acţionate 
axial de (1), care comunică cu cavităţile de înaltă presiune (8), executate în blocul(7), 
pe suprafața laterală a căruia sunt executate găuri străpunse, coaxiale cu (11), pentru 
glisarea unor pistoane (9-10), care dintr-o parte comunică cu (8), iar din cealaltă - cu 
(3). 
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