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creșterea frăgezimii și suculenței cărnii, intensificarea culorii, aromei și mirosului 
specific cărnii de bovină. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The result of the invention consists in obtaining beef by dry aging process, under 
controlled conditions of temperature, relative humidity and air circulation speed, with 
a balanced aroma characteristic of aged meat, with high juiciness and tenderness after 
preparation. The advantage of the claimed invention consists in improving the sensory 
and textural properties of beef by using dry aging technology, under the action of 
enzymes secreted by natural microflora, which allows the increase of tenderness and 
juiciness of the meat, the intensification of the color, aroma and specific smell of beef. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Industria alimentară 

Distincţii obţinute la 
alte saloane 

 

 
11. 

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

PROCEDEU DE OBȚINERE A IAURTULUI DIN LAPTE DE CAPRĂ ȘI DE VACĂ (Q) 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

PROCESS FOR OBTAINING YOGURT FROM GOAT'S AND COW'S MILK (Q) 

Autor / autori Cușmenco Tatiana, Macari Artur, Bulgaru Viorica, Sandulachi Elisaveta 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

Hotărîre de acordare, nr. MD 9972 din 05.01.2022 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Rezultatul invenției constă în obținerea unui iaurt cu fructe, realizat din amestec de 
lapte de capră și de vacă, grație compoziţiei chimice echilibrate a laptelui de capră care 
este mai uşor digestibil decât laptele de vacă. Amestecul de lapte influenţează pozitiv 
numărul de microorganisme viabile, cauzate de prezenţa factorilor cu acţiune 
prebiotică; micșorează timpul de fermentare; oferă valoare biologică sporită; prezintă 
caracteristici senzoriale înalte și proprietăți reologice îmbunătățite. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The result of the invention consists in obtaining a fruit yogurt, made from a mixture of 
goat's and cow's milk, thanks to the balanced chemical composition of goat's milk, 
which is more easily digestible than cow's milk. The milk mixture positively influences 
the number of viable microorganisms, caused by the presence of factors with prebiotic 
action; reduce fermentation time; provides increased biological value; exhibits high 
sensory characteristics and improved rheological properties. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Industria alimentară  
La nivele de laborator 

Distincţii obţinute la 
alte saloane 

Medalia de bronz la Expoziția EUROINVENT 2022, Iași, România 

 
12. 

Denumirea invenţiei, 
în limba română 

IMBRACAMINTE FUNCTIONALA PENTRU BEBELUSI PREMATURI - MARSUPIU 
ERGONOMIC (G) 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

FUNCTIONAL CLOTHING FOR PREMATURE BABIES - ERGONOMIC BABY CARRIER (G) 

Autor / autori Victoria Danila, Antonela Curteza, Stela Balan,Marcel Vîrlan 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

8/238 T 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Îmbrăcămintea funcțională este specifică cerințelor utilizatorului și este concepută 
pentru a satisface cerințele de performanță ale utilizatorului în condiții extreme. 
Această lucrare prezintă un produs funcțional pentru mamă și copilul prematur. Acest 
produs este folosit in spitale prin aplicarea metodei de contact mama-copil numita 
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