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4.  
Denumirea invenţiei, 
în limba română 

DISPOZITIV PENTRU CURĂȚAREA GAZELOR DE EȘAPAMENT A MOTOARELOR CU 

ARDERE INTERNĂ 

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

DEVICE FOR CLEANING THE EXHAUST GASES OF INTERNAL COMBUSTION ENGINES 

Autor / autori Oleg PETROV,  Ilie MANOLI,  Sergiu DÂNTU, Ilie BEIU, Rif NASÎROV (Fed. RU) 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

Lucrare în curs de brevetare 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Invenția se referă la o curățare electrică a gazelor de eșapament a motoarelor cu 
ardere internă din industria transporturilor și energetică utilizînd metoda 
electrostatică. Dispozitivul include un electrod de precipitare, funcția căruia o 
îndeplineşte talerul supapei de recirculare a gazelor de eșapament (EGR) și un electrod 
în formă de grătar fixat pe orificiul de evacuare a difuzorului Venturi pentru 
descărcare. Între electrozi se creeză un decalaj, nu mai mare de 50 mm, de la suprafața 
lor de montare.  
Eficiența de curățare electrică a gazelor de eșapament este îmbunătățită prin creșterea 
stabilității și generarea de descărcări în formă de vânt a ionilor de tip coroană în 
difuzorul Venturi. Electrodul de precipitare îndepărtează impurificările automat atunci 
cînd supapa EGR este deschisă și gazul cu impurități se recirculează în camera de 
ardere a motorului. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The invention relates to an electric exhaust gas cleaning of internal combustion 
engines in the transport industry and energetics. The device includes a precipitation 
electrode, which functions as the valve pan Gas Recirculation (EGR) and an electrode-
shaped grill for download fixed on the diffuser venturi outlet. Create a gap between 
the electrodes, no more than 50 mm from their mounting surface. 
Cleaning efficiency electric exhaust gas improved by the increasing the stability and 
driving downloads shaped wind ions, crown the diffuser venture. 
 Impurity precipitation electrode automatically removed when the EGR valve is opened 
and the gas with impurities re- circulated into the combustion chamber of the engine. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Aplicaţii: curăţarea gazelor de eșapament ale motoarelor cu ardere internă utilizate în 
transporturi, industrie și energetică. 
(se planifică crearea instalației  experimentale de laborator pentru testarea eficienței 
dispozitivului pentru curățarea electrică a gazelor de eșapament a motoarelor cu 
ardere internă) 
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5.  
Denumirea invenţiei, 
în limba română 

PROCEDEU DE OBŢINERE A GEMULUI ŞI CONFITURII DIN FRUCTE ŞI POMUŞOARE CU 
GUST PROGRAMAT   

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

PROCESS FOR THE PRODUCTION OF FRUIT AND BERRY JAM AND MARMALADE WITH 
PROGRAMMED TASTE 



UNIVERSITATEA TEHNICA A MOLDOVEI 

Autor / autori Daniela PALADI, Pavel TATAROV 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

Brevet de invenţie MD-123. Data eliberării brevetului 31.12.2010 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Procedeul, conform invenţiei, include pregătirea amestecului din materie primă, 
zaharoză şi agent de gelificare şi fierberea, totodată materia primă şi zaharoza se 
amestecă în cantităţi care asigură obţinerea unui gust, exprimat în unităţi ale gradului 
de gust dulce, care constituie, respectiv, pentru gustul acru-dulciu 15,0...16,0, dulce-
acriu 16,0...17,5 şi dulce 17,6...22,0 unităţi, totodată cantităţile de materie primă şi 
zaharoză se calculează în funcţie de conţinutul prestabilit de substanţe uscate solubile 
în produsul finit, care este determinat utilizând formula elaborată.. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The process, according to the invention, includes preparation of the mixture of raw 
material, sucrose and gelling agent and boiling mixed in quantities providing the 
obtaining of a taste, expressed in sweet taste degree units, constituting, respectively, 
for the sour-sweet taste 15.0...16.0, sweet-sour taste 16.0...17.5 and sweet taste 
17.6...22.0 units, at the same time the quantities of raw material and sucrose are 
calculated depending on the prescribed content of soluble dry substances in the 
finished product, which is determined by using the elaborated formula. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Industria alimentară 
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6.  
Denumirea invenţiei, 
în limba română 

PROCEDEU DE MICRO-ÎNCAPSULARE A COMPOZIŢIILOR ALIMENTARE ŞI COSMETICE 
ULEIOASE  

Denumirea invenţiei, 
în engleză 

PROCESS FOR MICROENCAPSULATION OF FOOD AND COSMETIC OIL COMPOSITIONS 

Autor / autori Alexei BAERLE, Pavel TATAROV, Olga DIMOVA, Crestina COJOHARI 
Lucrare brevetată sau 
în curs de brevetare 

Brevet de invenţie MD-557, nr de depozit s 2012 0073, data depozitului 2012.05.11 

Scurtă prezentare, în 
limba română 

Micro-încapsulare a compoziţiilor alimentare şi cosmetice uleioase protejează ulee de 
degradarea oxidativă şi menţine în stare naturală substanţele biologic active 
liposolubile. Procedeul, conform invenţiei, include prepararea compoziţiei alimentare 
şi cosmetice uleioase ce conţine substanţe liposolubile şi 1,0...10,0% de extract uleios 
de ceai, emulsionarea acesteia în soluţie apoasă de gelatină de 3,0...4,0% la agitare la 
temperatura de 75...90°C, tratarea cu soluţie de sulfat de sodiu de 12...16% în raport 
de 1:1, spălarea dublă a microcapsulelor formate cu extract apos de alge marine şi 
separarea lor ulterioară. 

Scurtă prezentare, în 
limba engleză 

The microencapsulation of food and cosmetic oil compositions protects them from 
oxidative degradation and to maintain the oil-soluble biologically active substances in 
the natural state. The process, according to the invention, comprises the preparation 
of food and cosmetic oil composition containing oil-soluble substances and 1.0...10.0% 
of oil extract of tea, its emulsification in 3.0...4.0% aqueous gelatin solution at the 
temperature of 75...90°C, treatment with 12...16% solution of sodium sulfate in the 
ratio of 1:1, double washing of formed microcapsules with aqueous extract of marine 
algae and their subsequent separation. 

Domeniul / domeniile 
de aplicabilitate 

Industria alimentară, farmaceutică, cosmetică 
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