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          Complexul metodic de instruire este întocmit pe baza 
recomandărilor didactico-metodice ale programelor tipice şi este 
destinat asimilării curriculumului la disciplina Analiza senzorială a 
produselor alimentare (titularul cursului dr., conf. univ. V. Bantea-
Zagareanu).  

Elaborarea actualului îndrumar are ca scop ridicarea nivelului 
de pregătire practică a studenţilor, apropierea maximă a activităţii 
lor de condiţiile de producţie şi formarea inginerului modern în 
domeniu.  

Îndrumarul cuprinde practicile contemporane de analiză 
senzorială a produselor alimentare care constituie o componentă 
importantă a progresului tehnico-ştiinţific şi este adresat studenţilor 
de la specialităţile cu profil alimentar 541.2. Tehnologia produselor 

alimentare, cadrelor didactice din domeniul industriei alimentare. 
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