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В методических указаниях приведены задачи и методики 
расчета количества муки и другого сырья на замес, расчет 
взаимозаменяемости основного и дополнительного сырья, 
расчет количества воды в тесте и других полуфабрикатов, 

расчет рецептур при безопарном и опарном 
тестоприготовлении, расчет пофазных рецептур, расчет 
температуры воды для приготовления теста и других 
полуфабрикатов. 

Методические указания предназначены для студентов 
программы 0721.2 - Технология Пищевых Производств дневной 
и заочной форм обучения. 
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