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Rezumat

In lucrarea datd a fost descrisd tema tezei de masterat ” Analiza comparativa
activitatii retelei de unitati de alimentatie publica de tip La Placinte din
or. Bucuresti, Romania”. Scopul lucrarii este analiza situatiei sanitare si igienice in
cadrul restaurantului ”La Placinte” si anume respectarea acestor norme in sectiile de
producere si incdperile destinate consumatorilor in cadrul unei cafenele din retea,
comparearea situatiei sanitare reale din cadrul retelei cu normele existente drept
model si elaborarea unui plan de recomandari pentru imbunatatirea situatiei existente
in restaurant. Pentru indeplinirea scopului propus au fost elaborate urmatoarele
obiective: studiul despre securitatea si inofensivitatea unitatilor de alimentatie
publica; clasificarea restaurantului ”La Placinte” si descrierea unitatilor sale;
verificarea calitatii produselor alimentare in restaurantul dat; verificarea respectarii
normelor sanitare si igienice.

Pentru obtinerea rezultatelor a fost efectuata analiza si inspectarea activitdtii
restaurantului, a unitdtilor sale de producere, procesele tehnologice utilizate, starea
tehnica a utilajului utilizat, detergentilor si substantelor chimice de dezinfectie,
precum si activitatea perosnalului timp de o lund. Rezultatele obtinute au fost
comparate cu cerintele sanitaro-igienice de stat. Au fost depistate incdlcarile si
abaterile de la aceste cerinte, si pentru solutionarea lor s-au elaborat recomandari
pentru feicare unitate n parte.

S-a stabilit ca in cadrul activitatii restaurantului are loc incrucisarea fluxurilor
tehnologice de producere si a veselei murdare din cauza lipsei divizarii intre zonele
de producere; lipsesc unele sectii: sectia de spdlare a vaselor, bufetul, depozitul
pentru produse chimice etc.; nu se respecta in totalitate cerintele fata de iluminare si
ventilatie; amplasarea gresitd a grupurilor sanitare pentru consumatori.

Lucrarea contine 4 capitole expuse in 116 pagini cu indicarea tabelelor si a

schemelor utilizate. Sursele bibliografice si anexele sunt atasate la sfirsitul lucrarii.






Résumé

Dans le présent travail a été décrite la theme de la these de master “Analyse comparative de l'activité
dans le réseau La Placinte or. Bucarest Roumanie ”. Le but de ce travail est ’analyse de 1’activite le
restaurant ”La Placinte” Ploiesti, savoir la respect des régles sanitaire et hygienique dans les sections
de production et les espaces destinées pour les consomateurs dans un café¢ de toute la reseau, la
comparation de la situation sanitaire réele avec les normes existentes comme modele et I’elaboration
d’un plan des recommandations pour pour améliorer la situation existente dans le café. Pour atteindre
le but ont été développés les objectifs suivants: 1’étude de la sécurité et I’inofensivité des unités
d’alimentation publique; la classification de restaurant ”La Placinte” et la description de ses unites; le
contrdle de la qualité des aliments; vérification de la conformité aux mesures sanitaires et hygiéniques.

Pour I’obtention des resultats on a effectué 1’analyse et I’inspection de I’activité de le
restaurant, de ses unités de production, des processus technologiques utilisés, I’etat technique des
outillages utilisés, les detergents et substances chimiques de desinfection et le travail du personnel
pendant un mois. Les resultats obtenus ont étés comparés avec les exigences sanitaires et hygieniques
d’état. Ont été détectés les violations et les écarts par rapport a ces exigences et pour leur résolution
ont été développées des recommandations.

On a établi que pendant Dl’activit¢ de le restaurant ait lieu le traversement des fluxes
technologiques de production et de la vaisselle sale a cause de 1’absence des divisions entre les zones
de production; il y a quelques séctions manquantes: la séction de lavage de la vaisselle, le buffet, le
dépot de stockage des produits chimiques etc.; les exigences envers 1'éclairage et la ventilation ne sont
pas respectés entierement; I’emplacement mauvais des toilettes pour les consommateurs.

Le travail comprend quatre chapitres exposés en 116 pages avec I’indication des tableaux et

schemas utilisés. Les sources bibliographiques et les annexes sont joints a la fin.
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