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REZUMAT

Lucrarea data presupune proiectarea si implementarea unui sistem de management al
sigurantei alimentului bazat pe principiile HACCP. HACCP este un sistem care permite
identificarea, evaluarea si controlul permanent al riscurilor asociate produselor alimentare.
Rezultatele practice obtinute prin implementarea acestui sistem este recomandat ca fiind cea mai

eficienta solutie pentru asigurarea inocuitatii produsului finit.

Primul capitol este constituit din cateva subcapitole care includ clasificarea branzeturilor,
consumul de branzeturi in lume, conditiile de calitate pentru produsele din branza, culturile de
bacterii care se folosesc in producerea branzeturile si ambalajele care sunt utilizate la ambalarea

branzeturilor.

Al doilea capitol include pasii parcursi de intreprinderea pentru implementarea sistemului

bazat pe principiile HACCP si efectele implementérii acestuia.

In final lucrarii sunt prezentate rezultatele incercarilor de laborator a produsului Cheese-rolls

care au adeverit eficienta sistemului HACCP prin rezultatele negative obtinute.

Ce document consiste en mettre en ceuvre un systéme de gestion de la sécurité alimentaire
fondée sur les principes HACCP. Le HACCP est un systeéme qui permet l'identification, 1'évaluation
et le contrdle permanent des risques associés aux aliments. Les résultats concrets obtenus par la mise
en ceuvre de ce systeme est recommandé comme la solution la plus efficace pour assurer 1'innocuité

du produit fini.

Le premier chapitre se compose de plusieurs chapitres, y compris la classification du
fromage, la consommation du fromage dans le monde, les conditions de qualité pour les produits
laitiers, les cultures bactériennes qui sont utilisés dans la production de fromages et les emballages

qui sont utilisés pour 1'emballage du fromage.

Le deuxieéme chapitre traite les mesures prises par l'entreprise pour mettre en ceuvre le

systeme basé sur les principes HACCP et les effets de sa mise en ceuvre.



Enfin du document sont présentés les résultats des tests de laboratoire de produits Cheese-

rolls qui demontre 1'efficacité réelle du systtme HACCP par les résultats négatifs obtenus.

INTRODUCERE

Branzeturile reprezintd unele dintre cele mai valoroase produse alimentare. Datoritd unor
procedee tehnologice se obtine o concentratie a celor mai importanti compusi ai laptelui - grasimea
si proteinele - care ulterior pot fi pastrate luni si chiar ani intregi. Branzeturile pot fi considerate
unele dintre primele produse alimentare conservate care se consuma nu numai in condifii casnice,
fiind de neinlocuit pe durata calatoriilor, expeditiilor indelungate, in ratia militarilor etc.

Posibilitatea prepararii branzei din lapte este cunoscuta inca din timpurile stravechi. in
antichitate acest produs se prepara in Egipt, Arabia, India, Grecia etc.

Datorita proprietdtilor excelente de pastrare, branzeturile serveau odinioara si ca obiect de
schimb intre popoarele nomade.

Conform unei legende, posibilitatea obtinerii branzei din lapte a fost descoperitd de un
calator asiatic. Plecand la drum, omul si-a luat, intr-un burduf de oaie, lapte pentru a-si potoli setea.
intrucat calatoria era anevoioasd, drumetul tot amana consumarea laptelui, iar cand in sfarsit, s-a
decis sa deschida burduful, a gasit, in loc de lapte, un lichid verzui, in care plutea un bot alb.
Calatorul 1-a probat si 1-a gasit foarte gustos.

Actualmente, sunt cunoscute cateva sute de branzeturi, unele prezentand interes local, altele
fabricandu-se in majoritatea tarilor industrializate. Producerea branzeturilor pe cale industriala a
inceput pe la mijlocul secolului XIX. Fabricarea branzeturi lor, mai cu seama, a celor cu pasta tare,
este concentratd in intreprinderi specializate, dotate cu utilaj modem, ceea ce permite producerea
unui sortiment foarte variat.

In Moldova, producerea branzeturilor cu pasti tare este concentrati in fabricile din Réscani,
Soroca, Cahul si Rabnita, a branzeturilor in saramura si cu pastd moale - in Vulcanesti, Dubasari etc.
Branza proaspdtd de vaca se prepard in majoritatea unitatilor de industrializare a laptelui.

Branzeturile reprezinta un concentrat de proteine si grdsimi. Valoarea lor nutritivd si
biologica constd in continutul sporit de substante nutritive in proportii optime si mai accesibile
pentru organism, ca cele din lapte. Sub actiunea proceselor microbiologice si fizico-chimice, care au
loc in branzeturi in perioada de preparare si maturare, componentii laptelui se descompun in
substante mai simple, devenind mai accesibili pentru organism, fapt ce fac branzeturile deosebit de

preferate de catre consumatorii de toate varstele, dar indeosebi de copii si batrani. Valoarea



biologica superioard a branzeturilor se datoreste si faptului ca ele contin toti aminoacizii esentiali nu
numai in cantitati suficiente pentru functionarea organismului, dar si in corelatii optime, toatd gama
de microelemente, grasimi usor digestibile, vitamine (A, D, E), ceea ce le conferd un “statut” de
produse esentiale Tn alimentatia dietetica. Valoarea calorica a branzeturilor variaza intre 2500-4500
kcal/kg sau 8380 - 16760 J/kg. Varietatea de materie prima folosita in industria branzeturilor si a
tehnologiilor dc preparare conditioneaza si o diversitate mare de produse ce se deosebesc atat prin
compozitie, valoare nutritiva, cat si prin proprietati gustative. Toate acestea permit de a satisface
preferintele unor grupuri mari de consumatori.

Branzeturile pot fi consumate in forma naturala, precum si utilizate la prepararea diferitor
mancaruri atat reci, cat si fierbinti.

Productia si consumul de branzeturi este in crestere, aceastd tendintd prefigurandu-se si
pentru viitor.

Directiile principale de dezvoltare a industriei branzeturilor sunt:

. sporirea sortimentului de branzeturi, fabricarea branzeturilor combinate cu diferite

adaosuri de substante de origine lactata si nelactata;

. producerea branzeturilor cu un continut redus de grasime si o proportie sporita de
proteine;
. perfectionarea tehnologiilor de fabricare in directia mecanizarii $i automatizarii

proceselor tehnologice; reducerea duratei de maturare a branzeturilor;

. folosirea rationala a tuturor componentilor materiei prime. [1]
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GOST 10444.8-88, IlpoaykTsl nuiieBbic. Metona onpenesnenus Bacillus cereus
http://vsegost.com/Catalog/28/28660.shtml

GOST 30519-97, IlpoaykTel numieBbie. MeTo BeisiBieHUs OakTepuii poaa Salmonella
http://vsegost.com/Catalog/27/2791.shtml

ISO 11290-1:1996, MukpoOuonorus NHINEBBIX MNPOAYKTOB M KOpMa s CKOTA.

[opu3oHTanbHBI MeTON OOHapyxeHus W mozcyera Listeria monocytogenes. Yactp 1.
MeToJ 1eTeKTUPOBAHHMS
http://www.iso.0rg/iso/iso_catalogue/catalogue_tc/catalogue_detail.htm?csnumber=19268
GOST 10444.12-88, IlpoaykTel muiieBble. MeTo OmpeneieHusl APOX KeH M TUIeCHEBBIX

rpuboB
http://vsegost.com/Catalog/11/11621.shtml

ISO 16649-1 Microbiology of food and animal feeding stuffs -- Horizontal method for the
enumeration of beta-glucuronidase-positive Escherichia coli -- Part 1. Colony-count
technique at 44 degrees C using membranes and 5-bromo-4-chloro-3-indolyl beta-D-
glucuronide

http://www.is0.org/iso/iso_catalogue/catalogue tc/catalogue_detail.htm?csnumber=29823
HG nr. 221 din 16.03.2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare

http://lex.justice.md/md/331096/

GOST 3351-74 Boga mnmutheBas. MeTonabl ONpeselieHUs BKyca, 3amaxa, [BETHOCTH U

MYTHOCTH
http://docs.cntd.ru/document/gost-3351-74

GOST 13830-97 Conpb noBapenHas nuiieBas. O0IIre TEXHUUECKHUE YCTIOBHS
http://vsegost.com/Catalog/44/44789.shtml

GOST 26933-86. Chipbe U MPOAYKTHI MUIIEBbIE. METOIbI ONIPECICHUS KaIMUs



http://docs.cntd.ru/document/gost-26930-86
http://meganorm.ru/Index2/1/4293828/4293828870.htm
http://meganorm.ru/Data2/1/4293793/4293793129.htm
http://vsegost.com/Catalog/12/1236.shtml
http://vsegost.com/Catalog/17/1762.shtml
http://vsegost.com/Catalog/18/18825.shtml
http://vsegost.com/Catalog/28/28660.shtml
http://vsegost.com/Catalog/27/2791.shtml
http://www.iso.org/iso/iso_catalogue/catalogue_tc/catalogue_detail.htm?csnumber=19268
http://vsegost.com/Catalog/11/11621.shtml
http://www.iso.org/iso/iso_catalogue/catalogue_tc/catalogue_detail.htm?csnumber=29823
http://lex.justice.md/md/331096/
http://docs.cntd.ru/document/gost-3351-74
http://vsegost.com/Catalog/44/44789.shtml
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http://docs.cntd.ru/document/gost-26933-86
GOST 31869-2012. Boga. Metobl onpeaeneHus coaepxKanus KaTHOHOB (aMMOHUs, Oapus,

Kanmusi, KajbIl¥sl, JIUTUSI, MarHUs, HATPUs, CTPOHIUSI) C HCIIONH30BAHHEM KAIMIIIIPHOTO
anekTpodopesa

http://docs.cntd.ru/document/gost-31869-2012

GOST 53876-2010. Kpaxmai kaprodenbHbiii. TeXHUUECKHE YCIOBHS
http://docs.cntd.ru/document/gost-r-53876-2010

GOST 7698, MeTtossl onpeesieHusi MacCOBOM JIOJIA BJIard, OOIIEH 301161 M KUCJIOTHOCTH
http://docs.cntd.ru/document/gost-7698-93

GOST 20239-74, Myka, kpyna u oOTpyOon. MeTon ompeaelneHus MeTaNIOMarHUTHON

npumecu (¢ M3menenuem N 1)

http://docs.cntd.ru/document/1200022355
http://proalimente.com/trasabilitatea-in-lantul-alimentar/
http://calitate.ub.ro/intern/Documente/SISTEM%20INTEGRAT/PROCEDURI%20SISTEM
/PS%2016%20TRASABILITATEA%20S1%20MONITORIZAREA%20PC%20S1%20PCC.
pdf

GOST 12302-2013 IlakeTsl W3 MOJUMEPHBIX TUICHOK W KOMOMHHUPOBAHHBIX MAaTEpPUAJIOB.

OO01re TeEXHUYECKUE YCIOBUS

http://docs.cntd.ru/document/1200103721

GOST 8.567-99-M3mepenust BpeMEeHH U 9aCTOTHI. TEepMHHBI U OTIpEIeICHUS
http://docs.cntd.ru/document/gost-8-567-99-gsi

GOST 28498-TepmoMeTpbl KHUAKOCTHBIE CcTeKIsHHBbIE. OOIIMe TeXHUYEeCKHe TpeOOBaHUS.

MeToabl UCTIBITAHUN
http://docs.cntd.ru/document/gost-28498-90
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