
уж ает я  б язке, ак  б азка а  а  и и а афи-
 бязате а.

и й и еет  б й иа ет  у а е  а е ке 
ж  е ат   е к ких т  т а.

и и ку  а е  и у а е  а т  и е я т я з а ия 
и ит х и а ик , уте  а ки а т я е е т  а-

же е  я,  а к т е е ез  из ят и и ку а е те. 
ти же б  и и ки и зу т я е е и и ки т  а 
та б  у е т у их а аж е ий, и зуя и т  аз е -
б  е х а е ия е та и и ки т у и а ия и з а ия 

е й аж ти  и те е ату   за е е ия  а та ия 
и и ае х к е т .  а и е , е т  и и ки к а т 

а т и й к а к й, бе ат , а афи  и .   
ки т ки а ят  б к  и е ху та б   а я к а ку. -
е х е  я к а ки ак а а т бе у  и ие и е ку  бу а у, 
х ат ая а т  та ба и е х  а т  и и ки. ате  а ят 
т й й к а ки е ху и  б к , к ая  бу а у   и х а-
т ая а т  та ба.  те е ие е ета ии, и  я е ии т е и    
за ит  к тии, а ят  ите й й к а ки. т  -
т я т 3-4 аза и е е  у а я т й у  .

я тих же е ей и е я т и к тие е т  и и ки аж й 
ка е й,  за е й аж  х , т ф , и ка и и у и  
а у е жи а и  ате иа . я т  а  та б  и и к й 
а е а т е й така ик.  б яз а т т  изу, а е-
т  и и ки бк а а т  б к  а у е жи а и  ате иа , 
к т й зате  к ает я  и т  е  е к  а  2-3  е 
е х е  азка,  а у е ху ку и я та я т е ик т й. 

е жи е ка е  е и и е ки (5-8 аз) за е ета и  у аж я-
т. з а ий я  тих у иях ффект те а и а и бе е и ает 

б т е а у ка ие азк  и а та ие  к е т . азки а у-
ка т я а 15-20-й е . х  е бх и  е е е  яз ат  к 

а  и б абат ат  ти  б ез ей и е ите ей.
а ту ие бе и з я т а ат  з а ие а е е й ф -

 ку т . Ка е у и а та я т и а е у ий .

ELABOR RI REMARCABILE ALE 

SAVANTULUI PETRU UNGUREAN

(120 de ani de la naştere)

Boris GAINA, academician A M, profesor, Emil RUSU, doctor 
habilitat în tehnic , profesor universitar, Leonora OBAD , doctor 
în tehnic , Academia de tiin e a Moldovei, Institutul tiin ifico-
Practic de Horticultur  i Tehnologii Alimentare

Printre primele elabor ri ale savantului Petru Ungurean sunt 
rezultatele investiga iilor ce in de mecanismul oxid rii vinuri-

lor, tehnologie strâns legat  de ameliorarea calit ii vinurilor tari 
oxidate, cum sunt: Madera, Heres, Port wine, Marsala, Malaga 
etc. Rezultatele ob inute au constituit, în esen a, fundalul tezei 
doctorului în oenologie Petru  Ungurean, sus inut  cu brio în anul 
1940 în ora ul Krasnodar, pe lâng  Consiliul specializat al Insti-
tutului Politehnic din acest ora . Industria vinurilor a ob inut reco-
mand ri tehnologice pre ioase i practice la producerea vinurilor 
tari oxidate. De asemenea, un aport esen ial a fost adus nu numai 
practicii, dar i tiin ei oenologice.

În perioada celui de-al Doilea R zboi Mondial experimentatul 
savant a condus, în calitate de ampanist, principala fabric  de 
ampanie (spumant) din or. Kibrai (o suburbie a or. Ta kent). În 

condi ii extrem de difi cile privind aprovizionarea cu vinuri-materie 
prim  pentru ampanizare (din partea europeana a URSS se adu-
ceau vinuri-materie prim  pentru ampanizare, deoarece în Asia 
Mijlocie ob inerea lor era o problem  difi cil ), cu utilaj tehnologic 
performant necesar, în condi iile în care speciali tii erau mobili-
za i la r zboi, doctorul în tiin  Petru Ungurean asigura produ-
cerea f r  întrerupere a vinului spumant Sovetskoe ampanskoe 
pentru  Kremlin i Cartierul General al Armatei Sovietice, precum 
i pentru toate ambasadele acreditate la  Moscova. Activitatea de 

zi cu zi a ampanistului era verifi cat  minu ios de serviciile KGB-
ului sovietic-stalinist, creând  probleme în realizarea calitativ , la 
un nivel înalt a proceselor tehnologice i biotehnologice la aceas-
t  prestigioas  întreprindere. Neîncrederea în ac iunile înaltului 
specialist- ampanist era motivat  i de refuzul lui de a deveni 
membru al partudului comunist-bol evic din URSS.

În prim vara anului 1944, când linia frontului era pe râul Prut 
(opera ia Ia i-Chi inau),  patriotul i cet eanul RSSM Petru 

Ungurean revine în Patrie i se încadreaz  în serviciu, în func ia 
de inut  anterior în or. Ta kent – ampanist principal al Com-
binatului de ampanie din Chi inau. Cu experien a sa colosal  
i datorit   titlului tiin ifi c de doctor în vinifi ca ie ce îl de inea, 

savantul i ampanistul  Petru Ungurean putea s  ocupe orice 
post de înalt rang: ministru, viceministru al Ministerului  Indus-
triei Alimentare al RSSM sau ef de direc ie Viticultur  i Vinifi -
ca ie a aceluia i minister. Îns  în perioada aceea b tina ii nu 
puteau fi  promova i în  func ii înalte din cauza neîncrederii ma-
nifestate de politica bol evic , ovin  instituit  în Moldova. Cu 
atât mai mult c  în republic  se atesta o lips  colosal  de cadre 
califi cate în toate domeniile de activitate, inclusuv în complexul 
vitivinicol. i totu i programele de stat socioeconomice i cele 
tiin ifi ce elaborate de experimentatul specialist, proiectele de 

revitalizare a complexului vitivinicol, înaintate conducerii repu-
blicii, conving toarele calcule i argumente ale talentatului sa-
vant Petru Ungurean  au fost puse la baza redobândirii imaginii 
viticulturii i vinifi ca iei pe plaiurile moldave, a importan ei i 

.1. а а т  т а к а е те 
е е ка : А –  у а е ; Б   –  а е ;  –  

к а ку тая; Д –  к а ку  я к ; Е –  
к а ку  е   я к  (1, 2, 3  т. . – е -

ате т  е я е а   т е 
к)
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popularit ii strugurilor de mas  i a  vinurilor de diferite tipuri, 
produse pe parcursul secolelor în Moldova. 

Printre cele mai importante realiz ri ale membrului-cores-
pondent al Academiei de tiin e a Moldovei (A M), vinifi cator 
emerit al URSS, Erou al Muncii Socialiste Petru Ungurean (1896-
1975), merit  s  fi e men ionate  studiile uvologice i oenologice 
ale soiurilor autohtone de vi -de-vie (Feteasc  alb , Feteasc  
regal , Feteasc  neagr , Rar  neagr , Plavai etc.), ale celor adu-
se din Europa (albe – Aligote, Traminer, Chardonnay, Sauvignon, 
Semilion, Pinot gri, Pinot meunier, Pinot blanc, Riesling de Rhin, i 
ro ii –  Cabernet-Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Gammay freaux, 
Mourvedre, Pedro-Gimenes, Bastardo etc.), precum i ale celor 
introduse din Georgia (Rka iteli, Cinuri, Saperavi, Alexandrouli, 
Mtsvane, Hihvi etc.). În acela i timp, dorind s  salveze situa ia 
critic  a viilor, ca urmare a p trunderii fi loxerei de pe continentul  
nord american în toat  Europa, inclusiv  pe plaiul nostru vitivini-
col, oenologul Petru Ungurean s-a consacrat i studiilor hibrizi-
lor-produc tori direc i implementa i în Moldova (Basarabia anilor 
1905-1918),  cum sunt: Teras, Cuderc, Rayndor, Seibel, Gaiar, 
Castel, Seyve Villard-Pierrelle, Dattie etc.).  Din vizorul savantului 
nu au fost sc pate nici variet ile rezistente la fi loxer , mildiu i 
oidium de pe acela i continent nord american (Isabella, numi-
t  C p un  ro ie, Lidia – C p un  roz , Noah – C p un  alb , 
Taylor, Concorde etc.). 

Pentru sporirea productivit ii planta iilor de vi -de-vie, în 
condi iile în care temperaturile de iarn  coborau uneori sub 

-25-27°C, iar viile sufereau puternic, uvologul moldovean studi-
az  profund i o serie de hibrizi intraspecifi ci ai vi ei-de-vie, ob i-
nu i anterior în URSS sau în perioada activit ii recente a Domniei 
Sale în Moldova, cum ar fi  variet ile: Pervomaiski, Codrinschi, 
Turiga, Magaraci 217, Doina, B cioi etc.

Academicianul Petru Ungurean, în colaborare cu savantul-
ecolog  Pavel  Ivanov, a efectuat un amplu studiu de microraio-
nare viticol  a întregului teritoriu al Republicii Moldova inându-
se cont de specializ rile ce aveau loc, de sortimentul necesar al 
produc iei vitivinicole (struguri de mas  pentru consum curent, 
pentru producerea vinurilor de diferite tipuri – lini tite i spuman-
te, seci, dulci, licoroase, tari etc.),  toate destinate pentru imensa 
pia  de desfacere a spa iului sovietic. Teritoriul republicii a fost 
clasifi cat de savant în patru zone: Nord, Centru, Sud, Transnistria 
(R s ritean ), aducându-se cele mai conving toare argumente 
bazate pe studiul solurilor, expozi iilor, înclina iei pantelor, altitu-
dinilor, condi iilor climatice, prezen a fl uviilor i lacurilor etc. Da-
torit  acestor elabor ri suprafa a ocupat  cu vi -de-vie a crescut 
în perioada de dup  r zboi (1945-1955) mai mult de dou  ori, 
atingând cifra de cca 150 mii ha.

i ast zi r mân a fi notorii rezultatele cercet rilor în do-
meniul fermenta iei mustului în flux continuu cu ajutorul in-
stala iei speciale, alc tuit  din 6-7 rezervoare verticale unite 
consecutiv, realizate de savantul Petru Ungurean în colabora-
re cu inginerii Leonid Co ev, Samuil imerman i microbiolo-
gul Ana Oprea. Colectivul de cercet tori experimenta i condus 
de savantul Petru Ungurean, pentru prima dat  în istoria oe-
nologiei, a abordat practicile din Moldova i principiile clasice 
ale biotehnologiei, în care levurile selec ionate se multiplic  
în flux continuu, iar îns mân area este f cut  doar în primul 
rezervor. Aceasta a permis întreprinderilor de vinifica ie de a 
economisi mai mult de 3-5 ori num rul rezervoarelor, care 
erau atât de necesare în perioada campaniilor de recoltare i 
procesare a strugurilor, de fermentare a mustului, luând în 
considerare c  acestea se produceau în serii limitate. Vinurile 
de calitate, atât cele lini tite (de mas ), cât i cele efervescen-

te (spumante),  ob inute la aceast  instala ie în flux continuu 
puteau fi produse la nivel industrial cu cheltuieli reduse. Zeci 
de întreprinderi din republic  i din ex-URSS, precum i de 
peste hotare (Bulgaria, fosta Iugoslavie etc.) au implementat 
aceast  original  elaborare inventic  din oenologia practic  
moldav , gra ie eforturilor mari depuse de talentatul inovator 

i vinificator Petru Ungurean. Grupul de cercet tori-inventa-
tori, în frunte cu savantul  Petru Ungurean, a fost distins cu 
Premiul de Stat în domeniul tiin ei al RSSM.

Printre lucr rile teoretice incluse în oenologia modern  ale 
membrului-corespondent al A M  Petru Ungurean merit  s  

fi e men ionat  „Teoria i mecanismele oxid rii vinurilor în practi-
ca producerii b uturilor de struguri”, numit  de c tre autor  „Vinuri 
de mas  slab oxidate” ( а ки е е). Aceast  realizare no-
torie a savantului a completat de minune rezultatele oenologilor 
chimi ti germani, care au pus bazele noii tendin e mondiale de a 
produce i consuma vinuri albe i ro ii de mas  neoxidate, vinuri 
care î i p streaz  naturale ea aromei, culoarea i gustul stru-
gurilor procesa i. Tehnologia inovativ  a savantului moldovean a 
fost implementat  la fabrica experimental  de vinuri a Institu-
tului de Cercet ri tiin ifi ce din domeniul Pomiculturii, Viticulturii 
i Vinifi ca iei, Combinatul de ampanie din Chi in u, precum i 

în subteranele vinicole din Cricova. Aceast  tehnologie avansat , 
gra ie originalit ii sale, a fost extins  în tot spa iul vitivinicol  din 
fosta Uniune Sovietic .

Problema calit ii vinurilor moldovene ti a fost solu iona-
t  în baza studiului de peste 10 ani durat , în toate cele patru 
zone vitivinicole ale Moldovei, utilizând procedeele de sepajare 
(amestec de struguri) i cupajare (amestec de vinuri). Urma-
re acestora, au fost ob inute vinuri de mas  seci, demiseci i 
demidulci  de o rar  originalitate, cu arome  tipice de soi, de 
culoare nativ  varietal , cu gust rond i  extractiv,  tipice ce-
lor mai prestigioase vinuri din lume: Beaujole,  Lafi t, Bordeaux,   
Sauternne, Mossel  i altele. Noile m rci de vinuri albe – „Alb 
de codru”, „Floarea viei”, „Floreasca”, „De Tigheci”, i ro ii – 
„Codru”, „Codrinschi”, „Cabernet”, „Pinot  noir”, „Merlot”, „Rar  
neagr ”, au fost implementate practic la toate fabricile de vinuri 
din Republica Moldova. Aceste vinuri originale,  înalt aprecia-
te la multiple concursuri interna ionale, se bucurau de o mare 
popularitate  în întreg spa iul ex-URSS. Vinul ro u de mas  
„Codru”, ini ial numit „Bordeaux”, la o întrunire în or elul 
Pitsunda, a fost înalt apreciat de pre edintele Fran ei Georges 
Pompidou, dar care a men ionat c  denumirea  e  „geografi c  
francez ”.  Dup  acest incident conducerea ministerului respec-
tiv de la Moscova a restabilit denumirea ini ial  a vinului „Co-
dru”, dat  de autor, academicianul-vinifi cator Petru Ungurean.

Actualmente brandul „Codru”, n scut în laboratorul celui mai 
iscusit vinifi cator al vremurilor noastre academicianul  Petru 

Ungurean, este  mândria na iunii noastre. Vinul ro u de calitate 
superioar  „Codru” – tip „Bordeaux”, compus din 60-70% de  Ca-
bernet-Sauvignon i 30-40% de Merlot în cupaj, a fost  produs 
pentru prima dat  la SA „Cricova”. Divinul (cognacul) „Codru” este 
o capodoper  a doi mari patrio i-vinifi catori ai neamului nostru 
– Petru Ungurean i Ion Neagu, realizat de minunatul colectiv-
creator „Barza alb ” din B l i. Spumantul „Codru” de asemenea 
este o „carte de vizit ” a Moldovei, la baza c ruia au fost puse 
elabor rile originale ale savantului Petru Ungurean în colaborare 
cu speciali tii din ramura vitivinicol  a Republicii Moldova. Aces-
tea sunt doar câteva lans ri remarcabile ale marelui oenolog 
moldovean, care va fi  omagiat în toamna anului 2014 cu prilejul 
împlinirii a 120 de ani de la na tere.

nr. 1 [49] 2014  „Pomicultura, Viticultura şi Vinifi caţia”  39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

