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Pe 18 decembrie 2014 la FTMIA a 
avut loc înmânarea solemnă a burselor 
„Condiviv” şi „Creavita” pe anul 2015. La 
concursul de burse oferite de cele două 
companii de profil au participat studen-
ţii de la toate specialităţile FTMIA.

Compania „Condiviv” a oferit burse 
de gr. I, II, III, IV în valoare de 1000 lei 

lunar, până la finele anului de studii şi 2 
premii în valoare de 3000 lei şi 1000 lei. 
Toţi participanţii la concursul de  burse 
„Condiviv” au fost premiaţi cu câte 500 
lei.

De bursa „Creavita” au beneficiat 9 
studenţi. Au fost oferite două burse de 
gr. I, II a câte 1000 lei lunar, două premii 

a câte 3000 lei şi premii de participare a 
câte 500 lei pentru toţi studenţii care au 
participat la concursul de burse „Creavi-
ta”.

Artur MACARI,
şef Catedra Tehnologia produselor 

alimentare

Burse CONDIVIV şi CREAVITA - 2015

În 2014, după evaluarea 
internă a tuturor programelor 
de licenţă şi masterat, des-
făşurată de Departamentul 
de Management al Calităţii, 
administraţia UTM a dispus 
iniţierea procedurilor de eva-
luare externă a programelor 
de studii în vederea acredită-
rii acestora de către agenţiile 
europene de asigurare a cali-
tăţii. Primul program de studii 
evaluat la nivel european a 
fost Electromecanica, derulat 
la Catedra Electromecanică şi 
Metrologie (CEM). 

În perioada 26-27 ianu-
arie 2015 UTM a fost vizi-

tată de o echipă de evalu-
are internaţională a Agen-
ţiei Germane de Evaluare 
şi Acreditare a Programelor 
de Studii (AQAS). Timp de 
două zile membrii echipei, 
specialişti din domeniul 
ingineriei electrice (profe-
sori universitari, angajatori, 
studenţi din Germania, Li-
tuania, România) au luat 
cunoştinţă de baza materi-
ală şi didactică a CEM, s-au 
întâlnit cu cadrele didacti-
ce, angajatori, absolvenţi, 
studenţi, evaluând Progra-
mul de licenţă „Electrome-
canica” şi activitatea CEM 
în baza standardelor şi lini-

ilor directoare de asigurare 
a calităţii în învăţământul 
superior elaborate de Aso-
ciaţia Europeană pentru 
Asigurarea Calităţii în Învă-
ţământul Superior (ENQA). 
Evaluatorii externi au apre-
ciat înalt profesionalismul, 
dedicaţia cadrelor didacti-
ce şi au formulat un şir de 
recomandări, care se vor 
regăsi în planurile de activi-
tate a managementului ca-
tedrei şi a celui universitar. 

În acest an urmează a 
fi supuse evaluării externe 
de către AQAS şi alte două 
programe de studii – „Geo-
dezie, topografie şi carto-

grafie” şi „Ingineria produ-
selor textile şi din piele”. 

O altă filieră în vederea 
evaluării externe şi acreditării 
programelor de studii o con-
stituie Programele de studii 
„Drept” (licenţă) şi „Drept Pa-
trimonial” (masterat). Primul 
dintre acestea a fost supus 
evaluării externe în 2014 de 
către Agenţia Română de 
Asigurare a Calităţii în Învă-
ţământul Superior (ARACIS). 
Cel de-al doilea urmează să 
fie evaluat în 2015 de Agenţia 
Estoniană de Asigurare a Cali-
tăţii în Învăţământul Superior 
(EKKA).

la standarde europene
La Expoziţia In-

ternaţională de In-
venţii INOVA-2014, 
ediţia a 39-a, şi 
Concursul pentru 
studenţi „Plan de 
afaceri”, desfăşurate 
concomitent în peri-
oada 6-8 noiembrie 2014, în or. 
Osijek, Croaţia, inventatorii in-
stituţiilor academice şi univer-
sitare din RM, între care UTM, 
USM, USMF „N. Testemiţanu”, 
Institutul de Tehnică Agricolă 
„MECAGRO”, Institutul de Fito-
tehnie „Porumbeni”, Institutul 
de Cercetări „ELIRI”, au expus 
35 de lucrări-invenţii brevetate 
în diferite domenii ale ştiinţei şi 
tehnicii. 

De un succes aparte s-au 
bucurat colegii noştri UTM-işti. 

Premiul „Pentru cea mai 
bună invenţie creată de au-
tori tineri” a fost acordat de 
Universitatea de Stat de Tehno-
logii „Volga” din Rusia grupului 
de autori de la Universitatea 
Tehnică a Moldovei în frunte 
cu dl Valerian Dorogan, dr. 

hab., prof. univ., prorector – 
pentru  lucrările din domeniul 
optoelectronicii. 

Totodată, Premiul Special 
al Asociaţiei Internaţionale WII-
PA (World Invention Intellectu-
al Property Association) a fost 
acordat dlui Valeriu Dulghe-
ru, prof., dr. hab., UTM, pentru 
realizările inovaţionale obţi-
nute pe parcursul întregii sale 
activităţi în domeniul transmi-
siilor planetare precesionale şi 
sistemelor de conversie a ener-
giilor regenerabile. 

Organizatorii – Asocia-
ţia Inventatorilor din Croaţia, 
Tehno Polis Ltd., cu susţinerea 
Asociaţiei Internaţionale – au 
apreciat lucrările inventatorilor 
moldoveni cu 28 medalii de 
aur, argint şi bronz.

Directorul Centrului Na-
ţional de Studiu şi Testare 
a Materialelor al UTM, prof. 
univ., dr. hab., acad. Ion Tighi-
neanu, prim-vicepreşedinte 
al AŞM, a obţinut o nouă re-
cunoaştere internaţională a 
cercetărilor sale. Prestigiosul 
portal Nanotechweb.org din 
Londra găzduia în data de 
20 februarie 2015 articolul 
„Hopping electrodeposition 
makes gold nanodot pla-
ting” („Electrodepunerea 
prin salturi”) despre elabo-
rarea acad. Ion Tighineanu, 
a discipolului său dr. Eduard 
Monaico, colaborator ştiin-
ţific superior al Centrului, şi 
a prof. Kornelius Nielsch de 

la Institutul de Fizică Aplicată 
al Universităţii din Hamburg, 
Germania. 

Portalul consideră no-
utatea ştiinţifică privind 
posibilitatea depunerii pe 
suprafeţe mari a unui singur 
monostrat de nanodoturi din 
aur drept una dintre cele mai 
impresionante elaborări în 
domeniul nanotehnologiilor 
de la începutul anului 2015. 
Cercetările au fost efectuate 
în cadrul unor proiecte euro-
pene. Implementarea acestor 
nanodoturi ar putea distruge 
selectiv celulele bolnave, de 
exemplu, cele cancerigene.

Sub acest generic Facultăţile de 
Tehnologie şi Management în Industria 
Alimentară şi de Inginerie Mecanică In-
dustrială şi Transporturi au organizat o 
conferinţă internaţională cu participa-
rea cercetătorilor din România, Franța, 
Ucraina, Bulgaria, RM. Conferința se în-
truneşte la fiecare 2 ani, actuala fiind la 
a II-a ediţie şi constituie un factor stimu-
lator pe linia ridicării calităţii procesului 
didactic şi a cercetărilor ştiinţifice în spe-
cialităţile cuprinse în planul de studii. 
Au fost prezentate 73 de comunicări, 
oglindind date noi în tehnologiile mo-
derne ale produselor lactate, enologice, 
de panificaţie, din carne, fructe, legume, 
conserve, în procesele şi echipamentele 
moderne din industria alimentară. 

Ideea magistrală a vizat calitatea şi 
inofensivitatea alimentelor, pornind de 
la managementul modern al unei între-

prinderi de produse alimentare: cum se 
respectă şi se verifică calitatea în proce-
sul de producere şi cum se fixează paşii 
respectivi în documentaţia de rigoare, 
astfel ca orice consumator să poată avea 
încredere în produsul (alimentul) final. 
Au fost expuse cercetări în vederea des-
coperirii unor noi reţete şi modele de 
alimente; substituirea unor aditivi ali-
mentari de natură chimică (conservanţi, 
coloranţi, aromatizatori) cu aditivi ex-
traşi din produse naturale (pomuşoare, 
de preferinţă autohtone). 

Idei noi au fost dezvăluite şi în su-
biectul privind antioxidanţii: reducerea 
efectului oxidativ nedorit în timpul mă-
runţirii produselor alimentare, utilizarea 
gazelor inerte în timpul păstrării;  despre 
glutenul din unele cereale, în primul 
rând din grâu, care provoacă alergii la 
unele persoane; despre producerea ali-

mentelor aglutimice (fără gluten). Utili-
zarea aditivilor naturali (fructe, legume) 
cu proprietăţi benefice (antioxidante, 
antiradicalice etc.) în locul aditivilor chi-
mici cu proprietăți mai puțin benefice 
ridică multe probleme tehnologicce în 
industria alimentară. De exemplu, pro-
blema extracției substanțelor pe care le 
căutăm în plante, construcția unor me-
canisme/aparate moderne pentru aces-
te scopuri.

S-au expus cercetări originale şi în 
domeniile frigotehnicii, uscării fructelor, 
legumelor.

Conferința a stimulat serios gândi-
rea creativ-inginerească din industria 
alimentară, iar studenţii şi-au îmbogăţit 
cunoştinţele cu noutăţi de ultima oră în 
domeniu, ceea ce ajută la conştientiza-
rea mai profundă a viitoarei profesii.

Pe 20 februarie 2015, la FTMIA, în sala de degustări, a 
avut loc un master class oferit de dna Brigitte Leloup, vi-
cepreşedinte al Asociaţiei Somelierilor din Europa. Eveni-
mentul a fost organizat de Şcoala de Somelieri din RM, cu 
susţinerea Oficiului Naţional al Viei şi Vinului, proiectului 
USAID CEED II, Antenei Agenţiei Universitare a Francofo-
niei şi a întrunit studenţi de la filierele francofone din cinci 
universităţi.

Studenţii au fost iniţiaţi în arta şi cultura servirii, degus-
tării şi aprecierii nuanţelor gustative ale vinurilor de calita-
te, pe care dna Leloup a împărtăşit-o cu drag atât tinerilor 
studioşi francofoni, cât şi profesioniştilor moldoveni dor-
nici să-şi extindă cunoştinţele în domeniu. La final, partici-
panţii au primit diplome de „Amator al vinului”. 

Evenimentul se înscrie în politica de promovare a bran-
dului naţional „Vinul Moldovei”, desfăşurată de Oficiul Naţi-
onal al Viei şi Vinului.
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