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Tezele de licenţă conţin elemente de cerce-
tare sau sunt consacrate unei teme de cercetare 
şi se înscriu pe direcţiile prioritare de activitate 
didactico-ştiinţifică ale catedrei: cercetări aplica-
tive în vederea elaborării produselor vestimen-
tare multifuncţionale şi cu destinaţie specială 
(produse funcţionale pentru persoane cu dez-

abilităţi fizice, îmbrăcăminte terapeutică şi de 
profilaxie, produse şi echipamente de protecţie, 
uniforme școlare, îmbrăcăminte pentru mişcare 
în aer liber şi sporturi de performanţă); dezvolta-
rea sortimentelor de produse vestimentare; pro-
iectarea produselor vestimentare cu posibilităţi 
de transformare morfologică etc.

În acest context se pot menţiona următoare-
le proiecte de licenţă, elaborate sub conducerea 
ştiinţifică a dlor Stela Balan, Marcela Irovan, 
Irina Tutunaru, conferenţiari universitari, doc-
tori în ştiinţe tehnice:

•  „Proiectarea ingine-
rească a îmbrăcămintei speciale 
pentru măcelari”: autor – Anna 
Sîrghi;

•  „Proiectarea artistică 
şi inginerească a compleurilor de 
oficiu pentru femei tinere”: autor 
– Irina Mucernîi;

•  „Proiectarea artistică şi 
inginerească a îmbrăcămintei cu 
elemente transformabile pentru 
femei”:  autor –  Olga Stefoglo; 

•  „Proiectarea sistemelor 
de produse vestimentare pentru 
odihnă activă”: autor – Marina 
Corobceanu;  

•  „Proiectarea artistică şi 
inginerească a noilor modele de 
produse pentru femei, utilizând 
elemente ale costumului istoric”: 
autor – Alina Cojocari;   

•  „Proiectarea sistemelor 
de modele noi de rochii de ocazie 
pentru tinere”: autor – Ecaterina 
Badarău. 

În cadrul acestui ultim pro-
iect de licenţă, semnat de  absol-
venta gr. MTCŢ-071, specialita-
tea „Ingineria produselor textile 
şi din piele”, opţiunea „Modela-
rea şi tehnologia confecţiilor din 
ţesături”, au fost elaborate trei modele de rochii 
de mireasă – o colecţie inedită, spectaculoasă, 
având o manoperă de o înaltă complexitate. 

Studenta şi-a propus să elaboreze un sistem 
de rochii de mireasă cu forme de bază, care ar 
permite dezvoltarea unei afaceri. În acest scop, 
dânsa a evaluat costurile de producţie pentru 
fabricarea modelelor elaborate, obţinând valori 
estimative care ar face concurenţă preţurilor de 
pe piaţă, demonstrând competitivitatea produ-

selor şi a metodologiei de lucru elaborate. De 
altfel, procesul de confecţionare şi de comercia-
lizare a rochiilor de mireasă este privit astăzi ca o 
afacere de succes, iar proiectul de faţă se înscrie 
perfect în ariile de interes major al profesionişti-
lor care dezvoltă afaceri în domeniul industriei 
de confecţii.

Pentru a atinge obiectivele, 
s-a recurs la un studiu minuţios 
al tendinţelor modei în interio-
rul sortimentului propus, ceea 
ce a permis extragerea formelor 
dominante, specifice sortimen-
tului. Nu mai puţin importante 
au fost şi aspectele de selecta-
re a materialelor constituente, 
deoarece anume acestea asigu-
ră aspectul luxos al produselor 
proiectate. Unicitatea fiecărui 
produs a fost asigurată prin îm-
binarea de materiale care poate 
varia de la model la model, prin 
aplicarea decorului care, de ase-
menea, condiţionează aspectul 
unic al produselor. Astfel, au fost 
identificate rezerve de optimiza-
re a procesului de confecţionare 
a noilor modele de rochii de mi-
reasă în condiţiile unui atelier de 
confecţii care planifică lucrul cu 
clientul individual sau produce-
rea confecţiilor în serii mici.

Reprezentanţilor mediului 
economic manifestă un interes 
sporit pentru tinerii specialişti 
pregătiţi la Catedra MCŢT în do-
meniul proiectării constructive 
a produselor vestimentare. La 

susţinerea proiectelor de licenţă au asistat mai 
mulţi angajatori, care la finele examenului au 
invitat spre angajare următoarele absolvente:  
Olga Stefoglo, Cristina Baranova şi Irina Carp 
– la  SRL „Mobile” din Chişinău; Anna Sîrghi – la 
„Stag Textile Industry”, Chişinău, Irina Mucer-
nîi – la biroul de proiectare „Graţia-Stil” din 
Chişinău; Marina Stoianov – la SRL „Infinity”, 
Chişinău; Irina Tarasova – la SA „Tricon” din 
Cahul.

Iar un grup de absolvente a fost la interviu la 

Şcoala Profesională nr. 8 din Chişinău, primind 
aviz favorabil pentru angajare în calitate de ca-
dre didactice şi maiştri de instruire.

Aceste exemple vorbesc elocvent despre ca-
litatea procesului de instruire la FIU, care se află 
în perfecţionare continuă.

Stela BALAN,
şef Catedră MCŢT, 

conf. univ., dr. 

Triada Instruire-
Educaţie-Cercetare

asigură o pregătire 
inginerească înaltă

Cadrele didactice ale Catedrei „Modelarea Confecţiilor din Ţesături şi 
Tricoturi” a FIU (şef – dna  Stela Balan, conf. univ., dr.) îşi desfăşoară 
activitatea în triada Instruire-Educaţie-Cercetare, fiecare element al 

căreia fructificând-se în proiectele de licenţă.

Tezele de licenţă „Analiza 
indicatorilor de eficienţă a întreprinderii SA „Natur 
Bravo”, „Direcţii de îmbunătăţire a activităţii de 
producţie a SA „Natur Bravo” şi „Direcţii de îmbu-
nătăţire a activităţii comerciale a SA „Natur Bravo” 
au fost elaborate de studentele gr. BA-091 Dia-
na Şontea, Marina Guzun şi Mariana Alexei, 
sub îndrumarea conducătorului prof. univ., dr. 
hab. Larisa Bugaian. Această experienţă este 
una benefică pentru pregătirea viitorilor spe-
cialişti. Lucrul în echipă oferă posibilitatea unei 
cercetări mai complexe a situaţiei economico-
financiare la întreprindere şi, respectiv, formula-
rea unor propuneri argumentate privind perfec-
ţionarea activităţii. Studenţii capătă dexterităţi 
de lucru în echipă, de comunicare şi interacţio-
nare pentru realizarea unui obiectiv comun. De 
asemenea, aceasta permite absolvenţilor de a 
pătrunde mai adânc în specificul activităţii unei 

întreprinderi. 
Tezele de li-

cenţă menţionate 
reprezintă nişte lu-
crări complexe, in-
terdependente, cu 
un efect de siner-
gie bine pronun-
ţat. Astfel, teza stu-
dentei Diana Şon-
tea include analiza 
teoretico-ştiinţifică 
a conceptului de 
management fi-
nanciar, caracteri-
zarea întreprinde-

rii SA „Natur Bravo” şi poziţionarea ei în ramură, 
diagnosticarea situaţiei economico-financiare 
prin examinarea în dinamică a indicatorilor teh-
nico-economici, analiza situaţiei financiar-pa-
trimoniale a întreprinderii, analiza profitului şi 
rentabilităţii ş.a. După efectuarea analizei SWOT 
au fost elaborate un set de acţiuni de redresare 
a situaţiei financiare cu un impact major asupra 
întreprinderii, fiind cuantificate şi având un nivel 
înalt de aplicabilitate.

Teza studentei Marina Guzun a fost axată pe 
activitatea de producere, fiind examinate struc-
tura organizatorică şi cea de producţie. În mod 
special, au fost studiate mijloacele fixe, structura 

resurselor materia-
le şi productivita-
tea muncii. În final, 
au fost propuse 
câteva direcţii de 
îmbunătăţire a 
activităţii de pro-
ducţie, cum ar fi re-
luarea activităţii de 
producere a pecti-
nului, introducerea 
standardului de 
calitate ISO 31010 
2009 şi perfecţio-
narea structurii de 
producţie.

Teza studentei Mariana Alexei a avut ca 
obiect de studiu funcţionarea comercială a în-
treprinderii. Cercetarea a fost axată pe analiza 
clienţilor şi furnizorilor, caracteristica sortimen-
tului produselor, aprecierea valorii şi structurii 
veniturilor şi rentabilităţii, vânzărilor în dinami-
că. Ca rezultat, au fost propuse un set de strate-
gii privind aprovizionarea materială a întreprin-
derii, diversificarea ambalajelor şi promovarea 
produselor.

Cele trei lucrări au fost integrate într-o viziu-
ne şi abordare comună, concluziile şi propuneri-

le fiind determina-
te de examinarea 
complexă şi mul-
tilaterală a situa-
ţiei economice la 
î n t r e p r i n d e r e a 
SA „Natur Bravo”. 
Autoarele – stu-
dentele-absolven-
te Alexei Mariana, 
Guzun Marina şi 
Şontea Diana au 
fost apreciate cu 
note maxime, ceea 
ce atestă gradul 
înalt de pregătire 
teoretică şi practi-

că şi vastele oportunităţi de angajare în câmpul 
muncii.

Rafael CILOCI,
conf. la Catedra EMI  

Proiecte 
elaborate în echipă
Elaborarea şi susţinerea în echipă a tezelor de licenţă a devenit deja o 

frumoasă tradiţie la Catedra „Economie şi Management în Industrie” a 
Facultăţii de Inginerie Economică şi Business. Şi în anul curent asemenea 
teze au fost susţinute cu succes, bucurându-se de înalte aprecieri din par-

tea Comisiei de Stat pentru examinarea proiectelor de licenţă. 

Teza de licenţă a studentului Vladimir Cru-
cerescu cu tema „Aplicarea culturilor starter şi a 
mucegaiurilor nobile în tehnologia salamurilor 
fermentate (saleami Nola)” (cond: Angela Gu-
dima,  dr., conf. univ.), specialitatea „Tehnologia 
cărnii şi a produselor din carne”, constituie un 
exemplu concludent de pregătire excelentă a 
inginerilor alimentari la UTM.

Salamurile fermentate repre-
zintă un sortiment relativ nou de 
produse de carne pentru Moldo-
va. Uscarea şi maturarea cărnii 
este, probabil, cea mai veche for-
mă de conservare a acestui produs 
de origine animală. Procesele date 
sunt menţionate împreună dat 
fiind faptul că ele nu pot fi folosi-
te în separat. Maturarea cărnii, cu 
adăugarea sării de uz alimentar, 
a fost descoperită întâmplător în 
zonele mediteraneene. Aproxima-
tiv în anul 1500 î.e.n. s-a observat 
că termenul de valabilitate devenea mult mai 
mare, dacă la preparatele din carne, umplute în 
intestinele animalelor şi supuse uscării, se adău-
ga un  amestec de sare şi ierburi aromatizante. 

Astăzi, la metoda maturării se adaugă şi alte 
modalităţi de conservare: refrigerarea, conge-
larea, tratamentul termic ş.a.  Dar, alte aspec-
te ale procesului de maturare, aşa ca aroma şi 
culoarea, au devenit mai importante, iar astăzi 
maturarea este privită mai mult ca un proces de 
transformare şi diversificare şi nu ca metodă de 
conservare. De altfel, salamurile tip meditera-
nean au o conservabilitate deosebită, garantată 
prin valorile minime ale pH-ului (4,5-5) şi acti-
vităţii apei (0,90) în produsul finit. Termenul de 
valabilitate a acestor produse ajunge până la 1 
an, a menţionat absolventul la prezentarea tezei 
în faţa Comisiei de Stat.

Proprietăţile senzoriale şi alte însuşiri ale 
salamurilor fermentate uscate sunt influenţate 

atât de produsele de fermentare bacteriană a 
glucidelor, cât şi de modificările biochimice şi 
fizice, care au loc pe parcursul procesului de us-
care şi maturare. 

În RM s-a înregistrat o creştere semnificativă 
a volumului de producere a salamurilor fermen-
tate de la 300-400 kg în anul 2010 la 4-5 tone 

lunar în anul 2011. Fenomenul se 
explică prin faptul că aceste sala-
muri sunt produse foarte bune şi 
populaţia îşi dă seama: consumul 
a 100 g de salam este mai eficient 
decât a 1 kg de produs de proas-
tă calitate, a conhis absolventul 
FTMIA.

Dânsul a trecut practica ingi-
nerească şi tehnologică la între-
prinderea „Cardiax-Meat House” 
SRL din Chişinău, unde a partici-
pat la elaborarea tehnologiei de 
fabricare a salamurilor fermentate 
şi cu mucegai nobil. 

În teza sa de licenţă studentul Crucerescu a 
aplicat cunoştinţele obţinute la cursurile teoreti-
ce şi practice: „Bazele conservării”, „Microbiologia 
specială”, „Tehnologia cărnii”, „Analiza senzorială”, 
„Proiectări tehnologice”.

Ca urmare, în teză s-a încercat pentru prima 
dată în RM să fie elaborată tehnologia fabricării 
salamului fermentat cu mucegai de tip „Nola” 
– analog al produsului din SUA. S-a calculat ne-
cesarul materiei prime şi auxiliare, s-a propus o 
metodă nouă de preparare a compoziţiei cu fo-
losirea culturilor starter Pediococcus pentosaceus,  
Staphylococcus xylosus, Debaryomyces hansenii, 
care vor accelera procesul de fermentare, usca-
re, maturare, vor contribui la stabilitatea culorii. 
S-a elaborat planul HACCP privind calitatea şi in-
ofensivitatea produsului finit.

Teza de licenţă a absolventului Vladimir Cru-
cerescu a fost apreciată de către Comisia de Stat 
cu nota „10”. 

FTMIA Produse alimentare noi


